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Una amplia perspectiva. Un horizonte definido por
una retadora y ambiciosa meta que considerar y después
alcanzar, digna de admirar y finalmente conquistar.

Déjate inspirar. Respira hondo. Y ve a por ella:

Inicia tu propia aventura.

Porque tener valor no significa que no tengas

miedo, sino que sabes dominarlo.

& PIONEERS OF A NEW VISION

SANREMO, MORE THAN
A COMPANY

Un punto de referencia para la innovacién
y la excelencia en la produccién de
mdquinas de café Made in ltaly; una
marca inspiradora para los amantes
del café que disfrutan el arte de

su extraccion.

Esto es Sanremo: la unién entre una
consolidada produccién tradicional y
el toque mdgico con el que se hacen
los suefios. Una combinacién ganadora
que cada afio hace que la empresa sea

reconocida a nivel internacional como
un punto de referencia en la produccién
de las mejores maquinas de café.

Un dmbito de produccién Gnico donde
se crea exclusivamente con las mejores
tecnologias, los mejores materiales, el
mejor equipo humano y las mejores
inspiraciones.

Un equipo de investigacién y desarrollo
internacional, formado por profesionales
del mundo del café a los que les une el
mismo espiritu de lucha que radica en
cada mdquina de Sanremo.
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Machines




SAHREMO

THE REVOLUTION

AL RoM [€ @ 5t Pors

1040 mm

2 grupos OP 3 grupos OP

2 grifos de vapor 2 grifos de vapor

Tgifodeagua Tgifodeagua (V] VERSION OPERA « TALL »
1 portdfiltro para una taza 1 portdfiltro para una taza

2 portai tros para dos tazas 3 portai tros para dos tazas

- 7 - (V] SISTEMA DE CALDERAS
il MULTIPLES

(=
i Mcxima precisién y estabilidad térmica gracias
C € ol sistema de calderas miltiples de Sanremo
con sofisfic;vdas centralitas elec;rénicas
& o Especificaciones técnicas que controlan constanfemente o femperatura
® wy P | _2gropos 3 grupos durante todas las fases de la extraccion.
voltaje V. 220-240 1N/ 380-415 3N (i:]cuilo flle vapor y circuito de calfé fotalmente
R R R R R A i e e e ot o L g VY e - potencia max. absorhida/ resistencia kW~ 7.7/35  8.3/35 independienfes para garantizar las mejores
— \':" m:‘_\ﬁi\ 1}&‘2 i gt :&\H S caldera vapor 85/45  9.1/45 prestaciones frente a cualquier carga de frabajo.
-7 capacidad caldera 8 10 I )|
potencia bomba externa 0.15 0.15
capacidad caldera precalentamiento 28 28
potencia resistencia caldera precalentamiento 1.5 1.5
potencia calentador de tazas 0.2 0.25
capacidad caldera grupos 1.0 1.5
i E— pofencia resistencia caldera grupos kW 1.6 24
%ME Opera. B O\ pesonefo kg 9 113

Mira el video

Gﬁ a}% Descubre su historia -_— peso bruto (con embalaje) kg 140 1705
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S The Revolution

Seleccion manval rdpida
de las dosis de café

BOTONES DE DOBLE
SELECCION
Programacicn fdcil e intuitiva

de 6 perfiles diferentes
para cada grupo

Mdxima precision en lo
gesﬁén y control total de
s 3 fases de extraccion

VAPOR SECO

Emulsionado perfecto
de la leche sin apenas
adicién de agua

TODO BAJO
- CONTROL

Pantalla digital de
servicio para controlar
los pardmetros de
uncionamiento

T

Mdxima estabilidad térmica con:

o Grupos AISI 316L de 10 kg cada uno
o Portdfiltros AlSI 316

o (alderas AISI 316

OMBAS DE
RANAJES

Presidn constante en todas
las condiciones de uso

CONTROL DESDE

LA APLICACION

Barista Webapp para configurar los
pardmetros con la tableta o el mévil

LANZAS DE VAPOR EN ACERO PANTALLA CALDERA VAPOR ) BOMBAS DE ENGRANAJES AUTODIAGNOSTICO, LAVADO DEL GRUPO
INOXIDABLE AlSI 3161 “COLD TOUCH” Muestra la temperatura N Son especificas para cada grupo y ESTADISTICAS Y MANTENIMIENTO Con tan solo apretar el hoton, se suministra
Lanzas antiquemaduras incluso durante un y la presion de la caldera de vapor. permiten variar la presion PROGRAMADO una pequefia canfidad de agua para que
uso continuado, con difusor de vapor para (En la versién de 2 grupos se une \ en la fase de infusion. Mantenimiento programable el grupo esté siempre limpio.

Opera. The Revolution
Enlace al sitio web

Caracteristicas

Sy

excelenfes prestaciones de “Latte Art”. ** a la pantalla de agua de infusion) , por litros o cantidad de cafés erogados.
GRUPOS ACERO INOXIDABLE AlS| P p g CONTROL DE VAPOR A TRAVES X

316L CON 10 kg DE PURO ACERO CONTROL COFFEE FUNCION DE ENCENDIDO Y Optional *
Goronian v excpaoal esabidod /@~ DELIVERY SYSTEM (CDS) ERUPO DE CAFEDA T ks TRONICO APAGADO AUTOMATICO ptiona P
'ef_':i“‘?,Y lo mluxm;u resistencia a lo _&) Control total de lo gestion Controla todos los pardmetros en cualquier condicién de uso, con sensores YDIA I'IdBRdE i i ) NAKED
ot . T e s e e =) i o iyt e s DA

: ’ de la jornada.
ﬂ?g{fﬂ'ﬂﬂoﬂgﬁﬁccigﬂ AJUSTE INDEPENDIENTE ~Z_\_ PANTALLA PROGRAMACION TEMPERATURA DEL CICLO AUTOMATICO ok
“COMPETITION FILTER™* TEMPERATURA DEL AGUA socoooo]) PARAMETROS DE LA MAQUINA CALENTADOR DE TAZAS DE LIMPIEZA LANZAS
Disefiados con forma y volumen para captar DE INFUSION (PID) ( OPERA ) La pantalla inferna acta como una PROGRAMABLE Proceso para la limpieza RESISTENCIA | DE VAPOR
mejor los aromas y los fragancias del café. Configuracin precisa (+ 0,1 °C \— prdctica inferfaz de programacién para Permite disponer de las tazas con una de los grupos de wré_ MEJORADA DE ALTA
Disefio exclusivo de Sanremo. con constancia detectada inferior a 0,2 °C). el téenico de mantenimiento. Itlamperuluru pel:feclu Ien las ct[)indiciones POTENCIA

i , dimdticas y ambientales mds diversas. . J— o

GRIFOS DE VAPOR PANTALLA DE AGUA DE INFUSION AGUA CALIENTE DE INFUSION , AHORRO DE ENERGIA ET(I’(r]If:)(I!oI;I(Ii]e(]ﬁO)
PROGRESIVOS DE ACERO Muestra la temperatura del agua MEZCLADA PARA TES E MANTENIMIENTO RAPIDO Aislamiento de los componentes y gesfién BOMBA, Y
INOXIDABLE AISI 316L de infusion para tés e infusiones. INFUSIONES Facil acceso a los piezas infernas para una inteligente de electronica para alcanzar | VOLUMETRICA
Sistema de control para la produccion (En la version de 2 grupos se une Mezcla instantdnea de agua fresca asistencia técnica mds rapida y sencilla. la mayor eficiencia energética. EXTERNA

y el suminisiro del vapor con alia a la pantalla de la caldera de vapor) vapor para obtener una mejor calidad
sensibilidad manual. quimica y organoléptica.



Acabados disponibles

modelos estdndar

& Opera Steel
Panel trasero
estindar: |BP1]|

i _;._.,E
Elige el panel

que mds se adapte a tu estilo

° °

BP1  Vidrio esmerilado /

—  retfroiluminado

BP2 Madera barnizada

SAHREMO e ) —t— (an 1Y

THE REVOLUTION
o o

BP5 Negro/

—  retroiluminado

Ademds, cada version puede
personalizarse en el panel trasero
con acabados para todo fipo

de gustos que se adaptan @
necesidades y tendencias.

O—P,==20

THE REVOLUTION

@ Opera Black
Panel frasero
estindar: |BP5)
|

@ Opera White
Panel trasero
estdndar: |BP2)|
[~



Control desde la aplicacién

aplicacién para configurar los parémetros

con la tableta

BOTONES DE
SELECCION
PERFILES

PUSH / dosis 1,2,3
PULL / dosis 4,5,6

SANREMO

SELECCION
DEL GRUPO

|
PALANCA

CONFIGURACION
PUSH / PULL DE LAS TEMPERATURAS
SELECCION
BOTONES PERFILES
Regulation
Steam Temperature: 123.0 °C AJ USTE
] o [+] DE LA DOSIS
Brew Temperature: 93,0 °C
B o[
Group Temperature: 92.1 °C
-] . [+]
Dose Regulation
Ground coffee: 79
| AUSTE
gL
Brew wafer: 73ml
- Ty +
u Coffee weight: 0g u
e [+]
| bewReimo%
Infusion Regulation
Pre Infusion: 255
-] N [+]
3.5 bar
e [+]
Main Infi Tinl
e [+]
P 9.0 bar
[-] .
Post Infusion: 2 ml
e [+]
3.5 bar
[-] .

En cada grupo se puede ajustar lo siguiente:

Temperaturas Dosis
temperatura del agua T2« peso del café molido
tfemperatura del grupo T3« dosis de agua
temperatura del vapor T5  « presién de la bomba

(una sola caldera para todos los peso del café
grupos)

A través de la interfaz
"Express yourself”, el barista
tiene el control absoluto de
toda la fase de extraccion
del café y puede

gestionar cada pardmetro
segln su experiencia y
profesionalidad.

Para configurar todos los
pardmetros

de la méquina se ha desarrollado
una aplicacion especifica para
tabletas.

la aplicacion “Express yourself”
utiliza una interfaz de usuario facil
e intuitiva que permite al usuario
seleccionar cada grupo con sus
pardmetros para obtener una
extraccion perfecta.

Una vez que se haya
seleccionado el grupo (paso A)
y se haya asignado un perfil
de configuracién (pasos By C),
se definen los pardmetro
generales de extraccion:

temperaturas y dosis (pasos D y EJ.

Por ltimo, se ajustan los
pardmetros de las 3 fases de
extraccion: preinfusion, infusion
y postinfusion (paso F).

Infusién
tiempo
presién de la bomba
canfidad de agua

Pre Infusion; 2.5

3.5 bar

Infusion: 71 ml

Pressure: 9.0 bar

Post Infusion: 2 ml

3.5 bar

Equilibrar las 3 fases de extraccién
Esta operacion resulta mas sencilla gracias a la
aplicacion, ya que cada vez que se modifica
uno de estos pardmetros, el software actualiza
automdticamente los que se han configurado
anteriormente.

CONFIGURACIONES Es posible guardar y volver a seleccionar nuevas

PREINFUSION

% STANDARD configuraciones esfablecidas por el usuario o las ya

predefinidas por Sanremo, especialmente pensadas
% STRONG para que los baristas con menos experiencia puedan
% BALANCED obtener de inmediafo unos excelentes resultados.

% SWEET & LIGHT

% ... N (configurada por el usuario) C ]
y trasladarla a otra maquina.

% ... N (configurada por el usuario)

Si haces clic en “guardar nueva configuracién”,
podrds guardar fu receta para un espresso perfecto




conectados facilmente

Desde ahora, la nueva Opera 2.0 es
mas facil de gestionar. Gracias a la
interfaz Sanremo Cloud y la Webapp
Expressyourself, la experiencia de
usuario es aln mas sencilla e interactiva.

BARISTA

GERENTE

SERVICIO DE MANTENIMIENTO

FABRICANTE

SANREMO CLOUD

D ©® &) &)

A

[Z
T
i

<
E
7S

RED INTERNET GLOBAL

Al
\/

RED WI-FI LOCAL

N

INTRANET (WI-FI LOCAL NET)

NIVELES DE ACCESO PROTEGIDO
Los baristas pueden activar el acceso
a los datos de las propios mdquinas
con una confrasefia. | | | || |

DEVICE .01 DEVICE .02

/l\

IIIIIITII

/I\ ?
]
ADEMAS + (UTILIZANDO LA RED LOCAL CON WI-FI)
_lectura y modificacién de los configuraciones

y los pardmetros de funcionamiento de lo mdquina
_Sequimiento del consumo para una mejor

gestién de lus existencias
_lectura de los contadores de cafés erogados

— Memorizaci6n, restablecimiento e intercambio
de configuraciones (recetas) entre los mdguinas

Solo se pueden intercambior datos con conexion Wi-Fi.

ROUTER WI-FI

------- > % N ‘%%@

REMOTE WEB SERVER

Cestién a través de la aplicacién Sanremo
para movil, tableta o PC, de todos los
parametros de configuracion de la maquina,
sin necesidad de estar fisicamente frente a ella.

Posibilidad de conectar ofras méquinas al mismo
fiempo para compartir, modificar y configurar
recetas y ofros ajustes.

Seguimiento y gesfion simultidnea de varias
maquinas por parte del mismo propietario
([por ejemplo, en el caso de una franquicia
en diferentes lugares).

Andlisis estadistico de consumos, erogaciones,
mantenimientos y configuraciones en todas
las maquinas conectadas.

Mantenimiento en remoto por parte del técnico
para actualizar, comprobar que los ajustes
sean correctos y controlar los pardmetros.

INTERNET (GLOBAL NET) / SANREMO CLOUD

NIVELES DE ACCESO
PROTEGIDO

Los baristas o los gerentes
pueden activar el acceso

0 los datos de las propias
mdquinas con una contrasefia
para los servicios

0 el fabricante.

DEVICE .01 DEVICE .02 DEVICE N

1 ! !

@ ADEMAS + (UTILIZANDO SANREMO CLOUD) O’/

ADEMAS + (ACTIVANDO EL FABRICANTE)
Envio de actualizaciones de la App

0 los mdquinas

Envio de nuevas configuraciones (recetas)
Recopilacin de datos mds rdpida y exhaustiva
para resolver cualquier problema técnico

0 de fdbrica

Informacidn Gtil para lo mejora

y lo evolucion del producto

Contacto directo y constante con el fabricante

Seguimiento del consumo para una mejor

_lectura de los contadores de cafés erogados

Interaccion y seguimiento en remoto de fodas
las funciones y prestaciones de la mdquina
Lectura y modificacion de las configuraciones
de la mdquina

Visualizacion del historial de uso

ADEMAS + (ACTIVANDO LOS SERVICIOS)
_Notificacién inmediata de anomalias
_Diagndstico y resolucidn, si procede,

de los problemas en remoto
_Reduccion de los tiempos de inactividad
de lo mdquina
Planificacion y organizacidn logistica
de los operaciones de mantenimiento

gestion de lus existencias

Memorizacion, restablecimiento e intercambio
de configuraciones (recetas) entre los mdguinas



Café Racer [ Y

CAFE RACER

[ AT @ ® 0™

erionc: L

1056 mm

2 grupos CR 3 grupos CR

2 grifos de vapor 2 grifos de vapor

1 grifo de agua 1 grifo de agua

1 portafiltro para una taza 1 portafiltro para una taza
2 portdfiltros para dos tazas 3 portdfiltros para dos tazas

(V¥ SISTEMA DE CALDERAS
MULTIPLES

H sistema de calderas multiples
(3 de Sanremo Café Racer garantiza
el mdximo nivel de precision térmica
gracias a los 4 puntos de control PID.

Especiﬁcqciones técnicas 2grupos 3 grupos
voltaje v 220-240 TN / 380-415 3N

potencia mdx. absorbida/ resistencia W 69/35  81/35

caldera vapor T 76/45  84/45

capacidad caldera vapor 8 10

potencia bomba externa 0.160 0.160
capacidad caldera precalentamiento 1.0 1.5
potencia resistencia caldera precalentamiento 1.0 1.5
potencia calentador de tazas 0.16 0.2
capacidad caldera grupos 1.0 1.5
potencia resistencia caldera grupos 1.6 24
peso neto Tg 97 120
peso bruto (con embalaje) Tg 151 176 12



“'\ CONTADORES VOLUMETRICOS 3
DE ALTO RENDIMIENTO Ta ke G rl d e,

3
%,

Para obtener una correcta y precisa
BOMBA VOLUMETRICA [IRCER 7]
DE ALTO RENDIMIENTO /\

AHORRO Presién constante incluso en un uso
DE ENERGIA prolor;gado y simultdneo de varias
U

Aislamiento de los componentes y nciones y grupos (300 I/h)
gestion inteligente de electrénica
para alcanzar la mayor

eficiencia energética

Répida parametrizacidn

o de cada grupo por separado

TODO BAJO
CONTROL
Pantalla digital del sistema

para visualizar todos los
pardmetros de funcionamiento

DE ACERO

Mdxima estabilidad térmica con:

o Grupos AlSI 316L de 8 kg cada uno
o Portafiltros AlSI 316

o (alderas AISI 316

VAPOR SECO

Emulsionado perfecto
de la leche sin apenas
adicién de agua

N

.
%

MANTENIMIENTO
RAPIDO

Fdcil acceso a las piezas
internas para una asistencia

_~‘ "
SUPERFICIE DE TRABAJO %
DE ALTURA REGULABLE

técnica mds sencilla . PREINFUSION DE ‘ Innovador sistema Sanremo
= BAJA PRESION ¥ “All in one” que permite utilizar tazas

Mezcla instantdnea de agua fresca

| Tresca Temporizador de encendido y apagado
vapor para obtener una mejor calidad

la mdxima resistencia a la oxidacion d
Erogrumuhle para cada dia y/u

y ala cal. Disefio exclusivo de Sanremo.

Oy . J Flowactive System: per. sonalizacion y vasos de diferentes formas y alturas
S, E;:?et?:ief;; vl:‘),g;n LI Ll del tiempo de preinfusion ‘ . (puede regularse desde 85 hasta 150 mm) L/
para cada seleccin ¢
Caracteristicas
L R0 uat” PANTALLA DE CADA CONTROL DE VAPOR A TRAVES AUTODIAGNOSTICO LAVADO DEL GRUPO
Lanzas anfiguemaduras induso durante un GRUPO DE CAFE DE PRESOSTATO ELECTRONICO A ESTADISTICAS Y MANTENIMIENTO Con tan solo apretar el boton, se
150 mnlinugdo con difusor de vapor para Control de todos los pardmeiros Presion y vapor constantes en cualquier PROGRAMADO suministra una pequefia cantidad de agua
excelentes presltuciones de “Latte Art”. ** de extraccion del caté. condicién de uso, con sensores Mantenimiento programable para que el grupo esté siempre limpio.
: de precision de 0,02 bar. por litros o cantidad de cafés erogados.
A A AGUA CALIENTE DE JNFUSION FUNCION DE ENCENDJDO .
gm0 oo AR g 1 Wi, I
Garantizan una gran estabilidad térmica y Gesfin del caudal del agua sobre el café Permite disponer de lus tazas con una Y DIA LIBRE

molido con una precision de 0,1 s; 4 perfiles

temperatura perfecta en las condiciones
diferentes programables para cada grupo.

climdticas y ambientales mds diversas.

@ ©
G <9 @

© W&y

quimica y 0’90"°|ép'if“- . orarios de la jornada. \
I}?A‘{.AD’A‘E{‘E%S?E&‘EER AJUSTE INDEPENDIENTE BOMBA VOLUMETRICA AUTONIVEL ELECTRONICO CICLO AUTOMATICO
“COMPETITION FILTER”* TEMPERATURA DEL AGUA DE ALTO RENDIMIENTO A través de una sonda de nivel electrénica, DE LIMPIEZA ok ook
Disefados con f | " DE INFUSION (PID) DESDE 300 I/h *** la caldera se llena y se mantiene Proceso para la limpieza PORTAFILTROS  LANZAS DE BOMBA
|sgnu| 05 con °""l|’ ¥ e’ olumen p‘:ﬁ curlur Configuracion precisa (+ 0,1 °C Presion constante incluso en en el nivel de llenado adecuado de los grupos de ché. NAKED DE ACERO VAPOR DE ALTA  EXTERNA
BEIQT 05 (1|rorpas gs ragancias del care. con constancia defectada inferior a 0,2 °C). un uso prolongado y simultdneo de forma automtica. INOXIDABLE POTENCIA VOLUMETRICA
15eN0 exclusivo de sanremo. de varias funciones y grupos. X X {orificios de mayor
GRIFOS DE VAPOR PROGRESIVOS PANTALLA DE SISTEMA i ILUMINACION LED EN LA REGENERACION DEL tamaiio)
DE ACERO INOXIDABLE AIS| 3161 Muestra fodas las funciones CONTADORES VOLUMETRICOS snsn/av - SUPERFICIE DE TRABAJO & AGUA CALDERA RESISTENCIA
Sistema de control para la produccién de lo mdquina: temperaturas, DE ALTO RENDIMIENTO Permite trabajr eficazmente PH) | Garantiza la regeneracion de las MEJORADA
yel §l;l_i!1(inlciir0 del \llupor con alta presiones y niveles. Para obtener una correcta y precisa en cwalquier condicion caracieristicas quimicas perfecios para
sensibilidad manual.

dosis en la faza. de iluminacién ambiental. el agua y lo adecuada mineralizacion.



Te damos la bienvenida al mundo Custom, la expresién
@ Panel lateral del méximo potencial del proyecto “Café Racer”:
y posterior fransparente personalizacién y evolucién continua.

Veamos algunas versiones que ya se han convertido en

Disponible en 2 acabados: iconos. Elige tu estilo y llévate tu exclusiva Café Racer.

negro y acero, I G
ambos se pueden ademds personalizar

en algunos defalles* en negro o rojo.
oo Renegade

- *anillos, pernos, pies o aislamiento de lo caldera
i

mmmm Verde oscuro
s Cobre oxidado
s Piel marrén
Y, Latén brillante
Latén oxidado

acabados hechos a mano I:

@ Panel lateral y posterior
de color con logotipo
refroiluminado

Disponible en 2 acabados: 4 J
negro y acero, I G M ‘
ambos se pueden ademds :

" [

en negro o rojo. \ |
[ X J
* anillos, pernos o pies b

personalizar en algunos defalles* [ e

“ CAFE RACER Vi SAHREMO “ CAFE RACER i SAHREM! ([ care Racer < SAHREMO | “ CAFE RACER SAHREMO W




White & Wood Standard

%I. ,
)
al

It

mmmm Gloss red
[ Blanco mate
e Carbono

e Acero inoxidable

1 Blanco mate
Roble natural

@ Acero inoxidable
Roble natural

mmmm Negro mate

@ . Acero negro
cosido a mano e Piel negra

e Acero inoxidable




r — |
: l /I- 1 Blanco mate
= -

mmmm Azul mate
"o —— 1 ? Acero inoxidable

mmmm Rojo mate
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SAHREMO

(A1

[ A W € @ @

511
mm  mm

Especificaciones técnicas TR

|
- 901 mm
8 2 grupos
' 2 grifos de vapor
{ 1 grifo de agua
3 S 1 portafiltro para una taza
i 2 portdfiltros para dos tazas
4 p\
i

1071 mm

3 grupos

2 grifos de vapor
1 grifo de agua

1 portdfiliro para una taza
3 portafiltros para dos tazas

ENTRADA AGUA FRIA

ENTRADA AGUA CALIENTE

MEZCLADOR

N VIA U A J

ce  pumt

(ada gn?)o tiene una caldera especifica

que se alimenta de (lrlqua precalentada
gracias a lo mezcla de agua fria

voltsje V. 220-240 1N/ 380-415 3N . .
] agua caliente que se origina en los ohiro
pmeﬂ(iﬂ max. Gbsorbldu/ resistencia kW 5.4 / 35 6.1 / 35 infe"'ambiadores de calor mientras que DE ERO{;A(IO’N
e IRy 63/45  1.2/45 el grupo se mantiene en lo temperatura
73/55  82/55 ideal medianfel una resistencia especifica
— ara una regulacion térmica perfecta.
capacidad coldera vapor | 8.6 10 P J P
potencia bomba kW 0.15 0.15
capacidad caldera café (0,5) 7I 1 1.5 W
pofencia resistencia caldera café kW 1 1.5
potencia resisfencia calentador de tozas kW 0.20 0.25 I Negro mate RAL 9005
peso neto ﬂ 82.5 101 - Blanco|Negro mate  RAL 9003|9005
peso bruto (con embalaje) kg 109.5 126 U olegomate RAL5024)9005




Panel de control:

REALTIME

GRUPO |n ﬂlhi’ SfCIbi I
REALTIME STABILITY

- rTuNL}?FLlLJ?«(mN kgTGI?OT:LPl?MWADo
isefio exclusivo de Sanremo GRUPO 1 A GRUPO 2 GRUPO 3
D I de Ready fo fake Of f | TACTIL | |

que permite un mantenimienfo
preciso de lo temperatura

ENTREGA ESTABILIDAD EN
INMEDIATA DE VAPOR TIEMPO REAL

Lanzas antiquemaduras para excelen-

La nveva perilla de ‘medio giro’
con funcion de Purge infegrada,
permite una precision minuciosa,
reduciendo ol mismo fiempo

la tensidn en lo muiieca

ORRO

RGIA
Aislamiento de los componentes
y gestion inteligente de

electronica para alcanzar la
mayor eficiencia energética

LANZAS
“COLD TOUCH”

tes prestaciones de “Latte Art”

F18 MB

Enlace al sitio web

Caracteristicas

MEZCLADA PARA TES
E INFUSIONES

quimica y organoléptica.

GESTIONADA MEDIANTE
RELE ESTATICO

con la mdxima precision
CALDERA CAFE DE ACERO
INOXIDABLE

Garantiza una gran estabilidad y

a lo oxidacion y a la cal.

AGUA CALIENTE DE INFUSION

Mezcla instantdnea de agua fresca / agua
caliente para obtener una mejor calida

TEMPERATURA DE CALDERA

Permite regular la temperatura deseada

precision térmica, ademds de resistencia

&

oy

i
&

@,

seleccionada

Constancia de la
temperatura controlada
a nivel electrdnico

PATAS DE
ALUMINIO

Estructura de soporte en
aluminio fundido a presién

AJUSTE INDEPENDIENTE
DE LA TEMPERATURA
DEL AGUA DEL CAFE
Mdxima precision y constancia
de la temperatura de erogacion.

PREINFUSION ELECTRONICA
PROGRAMABLE

Gestion del caudal del agua sobre

el café molido con una precision de 0,1 s;
4 perfiles diferentes programables

para cada grupo.

LANZAS DE VAPOR EN ACERO
INOXIDABLE AISI 316L “COLD TOUCH”
Lanzas antiquemaduras incluso durante un
uso continuado, con difusor de vapor para
excelentes prestaciones de “Latte Art”, **

TEMPERATURA DEL
CALENTADOR DE TAZAS
PROGRAMABLE

Permite disponer de los tazas con una
temperatura perfecta en las condiciones
dimdticas y ambientales mds diversas.

—

4

GESTION DE ALARMAS

A
NIV

©®©

Menu especifico para controlar
los avisos y las alarmas
de funcionamiento

ILUMINACION LED EN LA
SUPERFICIE DE TRABAJO
Permite trabajar eficazmente

en cualquier condicion

de iluminacion ambiental.

FUNCION DE ENCENDIDO Y
APAGADO AUTOMATICO

Y DIA LIBRE

Temporizador de encendido y apagado

programable para cada dia y/u horarios
de la jornada.

AHORRO DE ENERGIA
Aislamiento de los componentes y gestion
inteligente de electrénica para alcanzar
la mayor eficiencia energéfica.

GRUPO REALTIME STABILITY
Diseio exclusivo de Sanremo que
permite un mantenimiento preciso

de la temperatura seleccionada.

D@ ®

Panel de botones con

Panel de botones con ﬁ
5 selecciones estdandar

7 selecciones opcional

TEMPERATURA Y

TIEMPO DE EXTRACCIGN
=P WP 4D08is =P PP
PROGRAMABLES
= T T T ROGACONCONTINOA/ T
LAVADO DEL GRUPO
5/6 DOSIS PROGRAMABLES
PANTALLA
MULTIFUNCION
CONEXION WI-FI
sl e,
SOLICITUD DE MANTENIMIENTO
CALENTADOR
il CONFIGURADO
ACTIVADO PRESENCIA DE ALARMAS

HORA

A PRESION
PRESION < CALDERA DE
BOMBA c VAPOR

PREINFUSION DE NIVEL DEL
BAJA PRESION AGUA CALIENTE
Flowactive System:
personalizacion del tiempo : @
de preinfusion para R RAMACG i EIPERATURA
cada seleccidn
MANTENIMIENTO RAPIDO TEMPCONTROL ——\ BOMBA,
Facil acceso a los piezas infernas Para una estabilidad térmica VOLUMETRICA
para una asistencia técnica mds muy elevada (+ 0,2 °C). EXTERNA
rdpida y sencilla.
CICLO AUTOMATICO LAVADO DEL GRUPO
DE LIMPIEZA Con tan solo apretar el botdn, s DE VAPOR
Proceso para la IimFiezu suministra una pequeiia cantidad de agua DE ALTA POTENCIA
de los grupos de café. para que el grupo esté siempre limpio. (orificios de mayor famaio)

BOMBA VOLUMETRICA

DE ALTO RENDIMIENTO

Presion constante incluso en

un uso prolongado y simulidneo
de varias funciones y grupos.

FILTROS COMPETITION
Disefiados con forma y volumen para
(a?tur mejor los aromas y las fragancias
del café. Disefio exclusivo de Sanremo.

- PORTAFILTROS
. \@/T—) NAKED
Optional
CONTROL DE VAPOR A
AUTOSTEAMER TRAVES, DE PRESOSTATO
Lanza de vapor caracterizada por ELECTRONICO

un sistema electronico que ;Izermite
emulsionar y/o calentar la leche
a lo temperatura configurada.

Presion y vapor constantes en
cwalquier condicion de uso, con
sensores de precision de 0,02 bar.



SAHREMO

] B8 A\ i @ & (] Fotis

907 mm rol 1077 mm ol sgsom |
} 648 mm ]
2 grupos 3 grupos R VERSION “TALL”
2 grifos de vapor 2 grifos de vapor

1 grifo de agua

1 grifo de agua

1 portafiliro para una taza

1 portafiliro para una taza

2 portafiliros para dos tazas

3 portafiliros para dos tazas

Negro mate|Negro mate RAL 9004
Negro mate|Blanco mate RAL 9004|9003

_ Negro mate|Marron RAL 9004|8019
_ Negro mate|Racing Red ~ RAL 9004|INVER 81784

s Panel de control  e—
(406 DOSIS PROGRAMABLES)

Version 5 botones
c € SHOT CLOCK
ofe . , . Iiempo'de extraccon
Especificaciones técnicas [T 3 grupos i
voltaje V. 220-240 1N/ 380-415 3N 50/60Hz UNA/DOS DOSIS(1,2)
potencia méx. uhsorbidu/I clresistenciu kw 32/27 5.65/5.1 70050055 30
cardera vapor 43/40 630/ 60
50/45
capacidad caldera vapor | 12 18
potencia bomba kw 0.15 0.15 ;e:iétn
potencia resistencia calentador de tazas kw 0.20 0.25 orones \
peso neto kg 78 9%

peso bruto (con embalaje)

i—// 0SE (6) DOUBLE

kg 105 12 DOSE (5) SINGLE




ENTREGA
INMEDIATA DE VAPOR
La nveva perilla de ‘medio giro’
con funcion de Purge integrada, permite

una precisién minuciosa, reduciendo al
mismo tiempo la fension en lo mufieca

AHORRO DE
ENERGIA
Aislamiento de los componentes
y gestién inteligente de la

electronica para garantizar lo
mdxima eficiencia energética

>

ALUMINIO

Estructura de soporte en
aluminio fundido a presién

F18 SB

Enlace al sitio web

Caracteristicas

MANOMETRO
Permite controlar lapresion de red
y la presion de erogacién del café.

AUTONIVEL ELECTRONICO
A través de una sonda de nivel
electronica, la caldera se llena y se
mantiene en el nivel de llenado dptimo
de forma automdtica.
TEMPERATURA DE
CALDERA GESTIONADA
MEDIANTE RELE ESTATICO
Permite regulor la temperatura deseada
con la méxima precision

GRUPO SR 61

Grupo de latén cromado con circulacion
termosifénica optimizada para
mantener la temperatura ideal

durante extraccion del café

PATAS DE ALUMINIO
FUNDIDO A PRESION

PANTALLA MULTIFUNCION
Permite controlar el correcto
funcionamiento de la maquina y
programar ls funciones principales.

PREINFUSION ELECTRONICA
PROGRAMABLE

Gestion del caudal del agua sobre el café
molido (precision de 0,1's). 4 perfiles
distintos programables para cada grupo..

BOMBA VOLUMETRICA DE
ALTO RENDIMIENTO

Presion constante incluso en un uso
Frolongudo y simultdneo de varias
unciones y grupos.

00 ® @

LAVADO DEL GRUPO

Con tan solo apretar el botén, se
suministra una pequefia cantidad
de agua para que el grupo

esté siempre limpio.

GRUPO SR 61

Grupo de latén cromado con
circulacion termosifénica opfimizada
para mantener la temperatura

ideal de extraccion dercufé.

CALENTADOR DE TAZAS
Resistencia especifica para mantener
ls tazas a la temperatura ideal
programable en potencia.

CICLO DE LIMPIEZA
AUTOMATICO
Proceso automatizado para la limpieza

de los grupos de café con nimero de
ciclos de lavado programables.

rs
1

e

(,

&
O

AUTOSTEAMER

ESPUMAR LECHE

CALENTAMIENTO
VAPOR
B

LIMPIEZA
AUTOMATICA

AGUA CALIENTE

Version Autosteamer

PANTALLA
MULTIFUNCION

MODO ECO

Temporizador de encendido y apagado
Erugrumuble para cada dia y/u
orarios de la jornada.

del café. Disefio exclusivo de Sanremo.

en cualquier condicin
de iluminacion ambiental.

MODALIDAD STAND BY - TEMPERATURA FUNCIONES
PRESION DE LA CALDERA
DE VAPOR
NIVEL DEL AGUA
CALENTADOR DE TAZAS CALIENTE EN LA CALDERA
ACTIVADO —
TEMPERATURA CALDERA D ot
DEVAPOR PRESENCIA DE ALARMAS ——
—_— ENCENDIDO AUTOMATICO
MODO ECO ACTIVADO CONFIGURADO
HORA
Optional
AHORRO DE ENERGIA AUTOSTEAMER
Aislamiento de los componentes y gestion Lanza de vapor dotada de un sistema PORTAFILTROS
inteligente de electrénica para alcanzar ’ electronico que Eermite emulsionar NAKED
la mayor eficiencia energéfica. o calentar la leche a lo tempertura
optima configurada.
AGUA CALIENTE
DE INFUSION MEZCLADA CAJA
PARA TES E INFUSIONES BOMBA Comunicacion RS-232 dirigida a
Mezcla istantdnea de agua fria y caliente EXTERNA dispositivos de qestion del crédito
para obtener una mejor calidad quimica y VOLUMETRICA urpu habilitar Iug erouacion
organoléptica a temperatura regulable. P gocion.
FUNCION DE ENCENDIDO FILTROS COMPETITION ILUMINACION LED EN LA
AUTOMATICO, APAGADO Disefiados con forma y volumen para S~~\ SUPERFICIE DE TRABAJO
AUTOMATICO Y DAY-OFF (uTlur mejor los aromas y las fragancias Permite trabajar eficazmente

LANZAS DE VAPOR
EASY SERVICE “COOL TOUCH” RESISTENCIA
Ficil acceso a las piezas internas Lanzas de vapor antiquemaduras. Forma MEJORADA
para una asistencia técnica mds y orificios optimizados para un “Latte Art”
rapida y sencilla. de excelentes resultados.
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D8 es una plataforma modular

innovadora para méquinas ﬂ
profesionales de café espresso,

que se caracteriza por la

configuracién de caldera Gnica

que puede personalizarse segin

las necesidades de baristas
y tostadores de café.

Platform
game changer

D8 PRO es una configuracién
especial de la plataforma
cuyos componentes estéticos y
tecnolégicos elevan el nivel de
rendimiento en comparacién
con el modelo bésico.

La nueva plataforma para

magquinas de caldera Gnica.
Enlace al video



Performance

2 grupos D8 3 grupos D8

2 grifos de vapor 2 grifos de vapor

1 grifo de agua 1 grifo de agua (VB VERSIONES D8 y D8 PRO “TALL”
1 portafiltro para una taza 1 portafiltro para una taza

2 portafiltros para dos tazas 3 portafiliros para dos tazas \3
'

 —
<>//o"

/\~
—

(v PANEL DE CONTROL D8
Y D8 PRO

= Erogacion 2 cafés largos

Erogacion 1
café largo

Erogacion 2 cafés
Erogacion 1 cafés
Minipantalla D8

C € “shot fimer"

Dosis extra 2

Dosis extra 1 \ /
Especificaciones técnicas _—
P 2 grupos 3 grupos /s

voltaje
dimension calentador de tazas

capacidad caldera de vapor

capacidad caldera café / intercambiador

peso neto
peso bruto (con embalaje)

potencia max. absorbida/
resistencia caldera vapor

potencia resistencia calentador de tazas

(opcional)
potencia bomba

V' 220-240 1N / 380-415 3N

1947 2541
7 10

0.3

61.5 715

kg 8 95

kW 42/35 57/45
54/45  69/55

W 0.2/0.25

W 0.25

(vl FUNCIONES PANTALLA D8 PRO

Conexion WiFi

Al
Warning - indica que es —

necesario el mantenimiento Navegacién mend técnico
—_—— - Service

Navegacion mend L —
usuario - Erogacién agua

Temperatura

Cronémetro
(Shot timer)

Lavado del grupo
=y Canfidad de café
Modo Eco Pro suministrada
Nivel caldera OK Programacion
horaria activa




ORRO D
NER B

Aislamiento de los componentes

— y gestién inteligente de lo
40 electranica para garantizar la
mdxima eficiencia energética

PANELES LATERALES
RETROILUMINADOS
Luz de led difusa para resaltar la

personalidad de lo mdquina (opcidn
que requiere paneles laterales)

@

MANTENIMIENTO
RAPIDO

FUNCION
DE PREINFUSION
PROGRAMABLE

Para un control preciso del
tiempo de preinfusin

:

DERA DE ACERO DE

TEMPERATURA CONTROLADA
Ficil acceso a las piezas infernas Y PROGRAMABLE
para una asistencia técnica Caldera AISI 316L configurable digitalmente
mds sencilla a1,0/12/14 bar
Caracteristicas CRONOMETRO GRUPO CIRCULAR

MANOMETRO

DE DOBLE LECTURA

Permite controlar al mismo tiempo
la presion de linea, la presion

de la caldera y la presion

de erogacion del café.

AUTONIVEL ELECTRONICO
A través de una sonda de nivel
electronica, la caldera se llenay
se mantiene en el nivel de llenado

adecuado de forma automtica.

RELE ESTATICO
TEMPERATURA CALDERA
Permite regular la temperatura
deseada con la mdxima precision.

Para cronometrar de forma precisa
y fiable la erogacion del café.

PANTALLA MULTIFUNCION
Permite controlar el correcto
funcionamiento de la maguina y
programar las funciones principales.

PREINFUSION

Funcion de preinfusion
activado por el usuario
(programable en PRO). o

FUNCION DE ENCENDIDO
AUTOMATICO, APAGADO
AUTOMATICO Y DAY-OFF
Temporizador de encendido y apagado
prolgrumuble para cada dia y/u horarios
de la jornada.

Grupo de anillo con termostato de laton
cromado opfimizado para mantener la
temperatura ideal de extraccion del café.

CICLO DE LIMPIEZA
AUTOMATICO

Proceso para limpiar los grupos del café y
nimero de ciclos de |avuﬂo programable.

LAVADO DEL GRUPO

Con fan solo apretar el hotén,

se suministra una pequefia cantidad
de agua para que el grupo esté
siempre limpio.

BOMBA VOLUMETRICA

DE ALTO RENDIMIENTO
Presion constante incluso en un uso
Frolongado y simultdneo de varias
unciones y grupos.

Opti

3

Opcidn de serie
enlo D8 PRO

& (n

IOﬂCll

LANZAS DE VAPOR

EN ACERO INOXIDABLE
AISI 316L

“COLD TOUCH”
Anti-quemadura, equipan
terminales de vapor de alto
rendimiento “Latte Art".

FILTROS
COMPETITION
Disefiados con forma y
volumen para cu?tur mejor
los aromas y las ru?uncius
del café. Disefio exclusivo
de Sanremo.

CALENTADOR

DE TAZAS
Resistencia especifica
para mantener las tazas

a una temperatura perfecia
con potencia programable.

ILUMINACION LED
DE LA SUPERFICIE
DE TRABAJO

Permite trabajar de manera eficaz
en cualquier condicion de iluminacidn
ambiental (opcional)

DE TRABAJO

Opcidn de serie
enlo D8 PRO

WI-FI
CONNECTION

LA APLICACION

"My Sanremo” App para
config}urar los pardmetros
con el movil

PANTALLA LCD
A COLOR
Permite controlar el correcto

funcionamiento de la mdquina y
programar las funciones principales

CRONOMETRO

Para cronometrar de forma precisa
y fiable lu erogacién del café

PROGRAMABLE
DIGITALMENTE

Con ajuste de 90° a 98°
Desde panel de control

RAPIDA PARAMETRIZACION
DE CADA GRUPO
POR SEPARADO

AGUA CALIENTE

DE INFUSION -
MEZCLADA PARA TES
E INFUSIONES

Mezcla instantdnea de agua

ILUMINACION
DE LED DE LA ZONA LIGHTING
PRO
Permite frabajar de manera
eficaz en cualquier condicion

de iluminacion ambiental. Opcién de serie ~ fresca/agua caliente con
enloD8PRO  temperatura regulable. D PANELES
LATERALES
SISTEMA DE PAGO Q DE PIEL
(om&micucién R%—ZSZ !\oT o
con dispositivos de gestion pp y conexion a la nube
del crédito para huEiliIur para el control de la mdquina. ER'INE%EEES
|a erogacion. D ESTETICOS
Q Disponible en
varios acabados.
RESISTENCIA —\ BOMBA, PORTAFILTROS
MEJORADA VOLUMETRICA Sl
EXTERNA Y2 NAKED



@ D8 / D8 PRO
_Stainless Steel

Coberlura es tética, panel frasero,
paneles laterales: acero
Marcos: cromado (E1)

@© D8 / D8 PRO
_Black&Steel

Cobertura estética, panel trasero,
paneles laterales: acero

Marcos: pintado negro mate
RAL 9005 (E2)




Style configuration

Optional side panels

@ D8 _Total Black

Cobertura estética, panel frasero,
laterales internos y marcos:

negro mate RAL 9005

Opcional:
Paneles laterales de acero

negro mate RAL 9005 (P2)

@ D8 PRO_Total Black

Coberlura estética, panel trasero,
laterales internos y marcos:

negro mate RAL 9005

Pl Opcional:
Paneles laterales de acero
negro mate RAL 9005 (P2)
Paneles laterales de
piel negra (P4L)
© D8_Black&White © D8 PRO_Black&White
Cobertura estética, panel Coberlura estéfica, panel trasero
trasero y laterales infernos: y laterales internos:
blanco mate RAL 9003 blanco mate RAL 9003
Marcos: negro mate RAL 9005 Marcos: negro mate RAL 9005
! P3L
Opcional: Opcional:
Paneles laterales de acero Paneles laterales de acero
blanco mate RAL 9003 (P1)

blanco mate RAL 9003 (P1)

Paneles laterales de

piel blanca (P3L)

_.][ ® D8_Total White = ~ = ' @ D8 PRO_Total White
P - ot —
—— Cobertura estética, panel "'# e ¢ b < é Cobertura estética, panel
Lot i frasero y laterales infernos: frasero, laterales infernos:
/ blanco mate RAL 9003 blanco mate RAL 9003

{ Marcos: Marcos:

blanco brillante RAL 9003 [ blanco brillante RAL 9003

Opcional:

Paneles laterales de acero
blanco mate RAL 9003 (P1)
Paneles laterales de

piel blanca (P3L)

Opcional:
Paneles laterales de acero

blanco mate RAL 9003 (P1)




Style configuration

Optional side panels

e

@ D8 Champagne

Cobertura estética,

panel trasero y marcos:
blanco RAL 9003

Laterales infernos: Champagne

—

Opcional:
Paneles laterales de

acero Champagne (P5)

@ D8 Copper Gold

Cobertura estética,
panel frasero y marcos:
negro RAL 9005

Laterales infernos: Copper Gold

Opcional:
Paneles laterales de

acero Copper Gold (P6)

P3L

® D8 PRO Champagne

Cobertura estética,
panel trasero y marcos:
blanco RAL 9003

Laterales internos: Champagne

Opcional:

Paneles laterales de
acero Champagne (P5)
Paneles laterales de

piel blanca (P3L)

@ D8 PRO Copper Gold

Cobertura estética,
panel trasero y marcos:
negro RAL 9005

Laterales internos: Copper Gold

Opcional:

Paneles laterales de
acero Copper Gold (P6)
Paneles laterales de

piel negra (P4L)

47



SAHREMO
RS

Verona RS |

REALTIME STABILITY

gt [ AL 4\ KoM L7 Rors

2 grupos RS 3 grupos RS

2 grifos de vapor 2 grifos de vapor

1 grifo de agua 1 grifo de agua

1 portafiltro para una taza 1 portafiltro para una taza _
2 portafiltros para dos tazas 3 portafiltros para dos tazas

A1

(V2 VERSION “TALL”

ENTRADA AGUA FRIA agua mezclada

ENTRADA AGUA CALIENTE

MEZCLADOR CALDERA DE GRUPOS

1

SISTEMA DE
(v} CALDERAS MULTIPLES

CE€ Cada grupo tiene una caldera especifica
que se alimenta de agua precalentada
Especificaciones técnicas  [EFTEIE gracias a la mezla de agua fria
_ agua caliente que se origina en los
votoje V. 220-240 1N/ 380-415 3N intercambiadores de calor, mientras ]
potencia méx. absorbida/ resistencia kW 53/35  60/35 que el grupo se mantiene en la DEEROGACION
caldera vapor temperatura ideal mediante una
capacidad caldera vapor I 8.6 10 resistencia especifica para
polencabomba kW 09 09 una regulacion térmica perfecta.
capacidad caldera café (0,5) | 1 1.5
potencia resistencia caldera café kW 1 1.5 Eaa
potencia resistencia calentador de tazas kW 0.20 0.25
pesoneto kg 68 85 ] Negro _RAL 9005
peso bruto (con embalaje) kg 74 91 Blanco  RAL1013

B Moo R30I




ABILIDAD EN
MPO REAL

Constancia de la temperatura
controlada a nivel electrénico

SISTEMA DE
PREINFUSION L

Activacién de la preinfusion
para cada grupo start&stop

Y
LANZAS
“COLD TOUCH"”

Lanzas antiquemaduras para

excelentes prestaciones
de “Latte Art”

Verona RS

Enlace al sitio web

Caracteristicas

AGUA CALIENTE

DE INFUSION MEZCLADA
PARA TES E INFUSIONES
Mezcla instantdnea de agua fresca /
agua caliente para obtener una mejor
cglidud quimica y organoléptica.

AUTONIVEL ELECTRONICO
A través de una sonda de nivel
electronica, la caldera se llena y
se mantiene en el nivel de llenado
adecuado de forma automtica.

TEMPERATURA DE
CALDERA GESTIONADA
MEDIANTE RELE ESTATICO
Permite regular la temperatura
deseada con la maxima precision.

(+02°0)

XXX XX)

Diserio exclusivo de Sanremo que
permite un mantenimienfo preciso
de la temperatura seleccionada

CALDERA CAFE

DE ACERO INOXIDABLE
Garantiza una gran estabilidad y
precision térmica, ademds de resistencia
a la oxidacion y a la cal.

AJUSTE INDEPENDIENTE
DE LA TEMPERATURA
DEL AGUA DEL CAFE
Maxima precision y constancia
de la temperatura de erogacion.

SISTEMA DE PREINFUSION
Adtivacion de la preinfusion para
cada grupo start&stop.

LANZAS DE VAPOR EN ACERO
INOXIDABLE AlS| 316L “COLD TOUCH”
Lanzas antiquemaduras incluso durante un
uso continuado, con difusor de vapor para

"okk

excelentes prestaciones de “Latte Art".

WA
FINSININ
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POTENCIA DEL CALENTADOR
DE TAZAS PROGRAMABLE
Calentador de tazas elecironico
rrogrumuble para mantener siempre
s tazas calientes a una

temperatura perfecta.

ILUMINACION LED EN LA
SUPERFICIE DE TRABAJO
Permite trabajar eficazmente

en cualquier condicin

de iluminacion ambiental.

FUNCION DE ENCENDIDO Y

APAGADO AUTOMATICO

Y DIA LIBRE

Temporizador de encendido y apagado

Erogrumuble para cada dia y/u
orarios de la jornada.

MANOMETRO

DE DOBLE LECTURA

Permite controlar al mismo fiempo
la presion de la caldera y la presion
de erogacion del café.

Realtime Stability

A sprint of technolog

" SAHREMO

\ AHORRO DE ENERGIA

Aislamiento de los componentes y
gestion inteligente de electrénica para

alcanzar la mayor eficiencia energética

AHORRO DE ENERGIA
Aislamiento de los componentes y gestion
inteligente de elecirénica para u%unzur
la mayor eficiencia energéfica.

GRUPO RS

Disefio exclusivo de Sanremo que
permite un mantenimiento preciso
de la temperatura seleccionada.

MANTENIMIENTO RAPIDO
Facil acceso a los piezas internas para una
asistencia técnica mds rapida y sencilla.

CICLO DE LIMPIEZA
Proceso para la limpieza
de los grupos de mFé.

@ ®® @
@ ® 0@

Pantalla independiente por grupo

| N—
CONTADOR
DEL TIEMPO DE
TEMPERATURA EXTRACION
PANTALLA
MULTIFUNCION
Pantalla tdctil: (%EHTIIT\QR? ' Y Aﬂ|V|J£’§%EERéXEmeI|JEPI?Tg
antalla tdctil: e ETAETo
TEMPERATURA
GRUPO 1Y INDICADOR DE
ACTIVIDAD DE ALARMA
CALENTAMIENTO
RESISTENCIA___, TEMPERATURA
Qe
NIVEL AGUA :
CALDERA VAPOR __ REISTENCA
FECHA Y HORA - ( g
CONFIGURADAS
pantalla estindar
IRALA
) PAGINA 3 )
ACTIVACION ACTIVACION/
ON/OFF DESACTIVACION
. LUCES BARISTA
CONFIGURACION CONFIGURACION
ENCENDIDO CALENTADOR DE
AUTOMATICO TAZAS
VISUALIZACION
CONTADORES
VOLVER A
LA PAGINA 1
- (mend principal)
pantalla de programas 1
| i CONFIGURACION
S ' TEMPERATURAS
= GRUPOS
AUTOSTEAMER )
(opcional) PROGRAMACION
,,,,,,,,,,,,,,, E __ PREINFUSION
VOLVER A PROGRAMACION
LA PAGINA 2 ~DEDOSIS
(meni de
Ero_grumutién -
arista) pantalla de programas 2
) _Optiono|
BOMBA VOLUMETRICA
DE ALTO RENDIMIENTO

Presion constante incluso en
un uso prolongado y simultdneo
de varias funciones y grupos.

FILTROS COMPETITION
Disefiados con forma y volumen para
cu?tur mejor los aromas y las fragancias
del café. Disefio exclusivo de Sanremo.

TEMPCONTROL
Para una estabilidad térmica
muy precisa (+ 0,2 °C).

LAVADO DEL GRUPO

Con tan solo apretar el boton, se suministra
una pequeiia cantidad de agua para que

el grupo esté siempre limpio.

AUTOSTEAMER

Lanza de vapor caracterizada por
un sistema electronico que permite
emulsionar y/o calentar la l|]eche

a lo temperatura configurada.

BOMBA,
VOLUMETRICA
EXTERNA
LANZAS DE
VAPOR DE ALTA
POTENCIA

(orificios de mayor
famafio)

RESISTENCIA
PORTAFILTROS ~ MEJORADA
NAKED




Verona

Verona
Enlace al sitio web

AUTONIVEL ELECTRONICO
A través de una sonda de nivel
electronica, la caldera se llena y
se mantiene en el nivel de llenado
adecuado de forma automdtica.

TEMPERATURA DE
CALDERA GESTIONADA
MEDIANTE RELE ESTATICO
Permite regulor la temperatura
deseada con la mdxima precision.

MANOMETRO
DE DOBLE LECTURA
% Permite controlar al mismo fiempo
= la presion de lo caldera y la presion
de erogacion del café.

Garantiza un sistema
de dosificacion electrénica
a fravés de las botoneras

@ VERSION SED

SAP

Z

TEcHNoLoGY VERSION SAP
124 co° 10:00 Permite la programacién
SANREMO “ semiautomdtica
de las dosis
PANTALLA HORA
Y TEMPERATURA
solo en el modelo SED

GRUPO SR 61 /\

Para mantener la temperatura ;
ideal de extraccion del café

|
Co racteristicas

MANTENIMIENTO RAPIDO
Facil acceso a los piezas internas
para una asistenciatécnica

mds rdpida y sencilla.

CICLO AUTOMATICO
DE LIMPIEZA

Proceso para la IimFiezu
de los grupos de café.

PREINFUSION ELECTRONICA
Se encarga de retrasar lo activacion
de la electrovdlvula del agua en

la primera fase de erogacion.

PANTALLA MULTIFUNCION
Permite controlar el correcto
funcionamiento de la maquina y
programar las funciones principales.

GRUPO SR 61

Grupo de latén cromado con
circulacion fermosifonica optimizada
para mantener la temrerumru
ideal de extraccion del café.

| Colores NN

[ ] Rojo RAL 3002
[ ] Negro mate RAL 9005
| Negro RAL 9005

Plateado RAL 9006
Blanco perla  RAL1013

Blanco RAL 9003 [H[ [E Q“ RoHS

588
mm
! 820 mm ! ! 1050 mm !
2 grupos SED/SAP 3 grupos SED/SAP
2 grifos de vapor 2 grifos de vapor
1 grifo de agua 1 grifo de agua
1 portafiltro para una taza 1 portdfiltro para una taza
2 poridfiltros para dos tazas 3 poridfiltros para dos tazas
652
mm
(VB VERSION “TALL”
Optionall Especificaciones técnicas 2 grupos 3 grupos
AUTOSTEAMER ] ! L
' Lanza de vapor caracterizada por voltje J 22040 TN/ 380-415 3N
& un sistema electronico que ||)ermile potencia mdx. absorbida/ resistencia kW 33/21 5.35/5.
emulsionar y/o calentar la leche caldera vapor
a lo temperatura configurada. || 51/45
FILTROS COMPETITION capacidad caldera vapor | 12.7 19
Disefiados con forma y volumen para potencia bomba kW 0.15 0.15
captar mejor los aromas y las fragancias —
deTcufé. Disefio exclusivo de Sanremo. peso neto ﬂ 08 85
peso bruto (con embalaje) kg 73 91

*Mdquina de 4 grupos disponible bajo peficion

AGUA CALIENTE DE JNFUSION
MEZCLADA PARA TES E INFUSIONES |
Mezcla instantdnea de agua fresca / agua |
caliente para obtener una mejor calida
quimica y organoléptica.

CALENTADOR
DE TAZAS 3
Resistencia especifica para || "4

mantener los fazas a una
temperatura perfecta.

PORTAFILTROS
NAKED

————\ BOMBA,
‘ VOLUMETRICA
EXTERNA

Ce

RESISTENCIA
MEJORADA



TEMPERATURA CALDERA
Permite rsgular lo temperatura
e

GRUPO
DE PALANCA

Grupo de palanca
altamente eficiente con
la tecnologia Sanremo

PANTALLA I

| agua en la caldera

Co racteristicas ,
~\_ PANTALLA REGULACION

LLENADO MANUAL
DE LA CALDERA
Permite eludir el control
de nivel electronico.

AUTONIVEL ELECTRONICO
A través de una sonda de nivel
electronica, la caldera se llena

y se mantiene en el nivel de llenado
adecuado de forma automtica.

TEMPERATURA DE
CALDERA GESTIONADA
MEDIANTE RELE ESTATICO
Permite regular la temperatura
deseadacon la mdxima precision.

:

®©© =

INDICADOR DE NIVEL
Permite controlar el nivel
del agua en la caldera.

MANOMETRO

DE LA CALDERA
Permite controlar la presion
de la caldera.

MANOMETRO DE LA BOMBA
Permite controlar la presion
de erogacion del café.

MANTENIMIENTO RAPIDO
Facil acceso a las piezas internas
para una asistencia técnica

mds rapida y sencilla.

DE TEMPERATURA

Permite regular con precision

la temperatura del agua en la caldera
para la elaboracion del café.

Opﬁona|

BOA RESISTENCIA
VOLUMETRICA MEJORADA
EXTERNA

CALENTADOR DE TAZAS
Resistencia especifica para mantener
las tazas a una temperatura perfecta.

Q“ RoHS

3 grupos

2 grifos de vapor

1 grifo de agua

1 portafiltro para una taza
3 portafiltros para dos tazas

2 grupos

2 grifos de vapor

1 grifo de agua

1 portafiltro para una taza
2 portdfiltros para dos tazas

L Colores [N
ﬁ‘kl -

RAL 9005

RAL 9003

- Blanco|Negro mate  RAL 9003|9005

—i - Blanco|Rojo  RAL 9003|3002
LS

Especificaciones técnicas 2 grupos 3 grupos
voltaje v 220-240 1N / 380-415 3N
potencia mdx. absorbida/ resistencia kw 385/35 5.80/55
e 185/45 740/70
capacidad caldera vapor | 12 19
potencia bomba kw 0.13 0.13
peso neto kg 78 109
peso bruto (con embalaje) kg 88 115

*Mdquina de 4 grupos disponible bajo peficion

Napoli

Enlace al sitio web




lorino e

S VERSION SED
Garantiza un sistema

de dosificacion electrénica
a fravés de las botoneras

» FL € A 57 rs

VERSION SAP

Permite la programacién
semiautomdtica
de las dosis

DE TRABAJO

Permite trabajar eficazmente
en cualquier condicion

de ilvminacién ambiental
(opcional)

2 grupos SED/SAP 3 grupos SED/SAP
2 grifos de vapor 2 grifos de vapor !E@
1 grifo de agua 1 grifo de agua
1 portafiltro para una taza 1 portafiltro para una taza Negro RAL 5005
2 portdfiltros para dos tazas 3 portafiltros para dos tazas Blanco RAL 9003
Blanco|Negro mate  RAL 9003|9005
Blanco[Rojo  RAL 9003|3002
SAHREMO
_— =

i
:
E

GRUPO SR 6
Para mantener la 4
temperatura ideal y

de extraccion del café

Disefio exclusivo de Sanremo.

fet i ] ] Optional
Co racteristicas ! Torino p
wisd | Enlace al sitio web
AUTONIVEL ELECTRONICO , MANTENIMIENTO RAPIDO £\ [LUMINACION LED BOMBA
A través de una sonda de nivel Mﬂi’?cﬂﬂﬁﬂubfe!}gnsdeomu Ficil acceso a los piezos 00N B’g %ﬁ&" APJE(I)IFICIE ) VOLUMETRICA e . .
sk b ollrelbn ) i e g P i i hamen EXTERNA Especificaciones técnicas [FTTgRrae
b — en walguier condicion de ,
adecuado de forma automdtica. iluminagién ambiental. voltsje V' 220-240 N / 380-415 3N
PREINFUSION ELECTRONICA GRUPO SR 61 CICLO AUTOMATICO ' fencia max. absorbido/ resistendia kW~ 3.15/27  535/5.1
Se encarga de refrasar la acfivacién Grupo de latén cromado con circulacion DE LIMPIEZA (A.LENTADORFDE TAZAS PORTAFILTROS Lo %dr:rs(lls:un;(l)(: 4 /
de la electrovdlvula del agua en termosifénica optimizada para Proceso para la limpieza ‘ ReSISIenuul especirica para ) NAKED 51/45
la primera fase de erogacion. mantener la femperatura ideal de de los grupos de ché. manfener las fazas a una - —
extraccion del ché. temperatura perfecta. capacidad caldera vapor | 12.7 19
tencia homba kW 0.15 0.15
MANOMETRO FILTROS COMPETITION ——
DE LA CALDERA Diseiados con forrTu y volumen IlsIEESJIgREA'f)(l{A peso neto ﬂ 63 89
_ P:rlr:igzla(;rrl(tlr.olur la presién — Iauc;r?r;;mriuTe ;)Irc:fséc.xromus Y c E peso bruto (con embalaje) kg 70 9%
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Se adapta fdcilmente a cada
ambiente y local gracias a infinita
opciones de personalizacién

Caracteristicas

AUTONIVEL ELECTRONICO
A través de una sonda de nivel
electronica, la caldera se llena y
se mantiene en el nivel de llenado
adecuado de forma automdtica.

PREINFUSION ELECTRONICA
Se encarga de refrasar la activacion
de la electrovélvula del agua en

la primera fase de erogacion.

MANOMETRO

DE DOBLE LECTURA

Permite controlar al mismo fiempo
la presion de la caldera y la presion
de erogacion del café.

MANTENIMIENTO RAPIDO

Fdcil acceso a las piezas internas para
una asistencia técnica mds rdpida y sencilla

CRONOMETRO

Para cronometrar de
forma precisa y fiable lo
erogacion del café

MANTENIMIENTO RAPIDO
Fécil acceso a las piezas internas
para una asistencia técnica

mds rapida y sencilla.

CICLO AUTOMATICO
DE LIMPIEZA

Proceso para la IimFiezu
de los grupos de café.

ILUMINACION LED EN LA
SUPERFICIE DE TRABAJO
Permite trabajar eficazmente

en cualquier condicion

de iluminacion ambiental.

CRONOMETRO

Para cronometrar de forma
precisa y fiable la erogacion
del café.

.

MINIMOS GASTOS
DE REVISION

Mdquina diseriada para reducir los
gastos de revision y mantenimiento

ILUMINACION
LED DE LA SUPERFICIE
DE TRABAJO

Permite trabajar eficazmente
en cualquier condicion

de iluminacion ambiental

Optional

AUTOSTEAMER

Lanza de vapor caracterizada por
un sistema electronico que ||)ermile
emulsionar y/o calentar la leche

a lo temperatura configurada.

CALENTADOR DE TAZAS
Resistencia especifica para mantener
las tazas a una femperatura perfecta.

BOMBA  PORTAFILTROS RESISTENCIA
VOEL)I(ITNE‘IE!H}\KA NAKED MEJORADA

-y r—
M Bl
COMPETITION

SANREMO

1 8 Al Nov @ @) Gy RotS

v
Eb
==

[ 720 mm [ [ [ [

950 mm 368mm |
—— 500 mm ——
2 grupos 3 grupos
2 grifos de vapor 2 grifos de vapor

1 grifo de agua
1 portafiltro para una taza
2 portdfiltros para dos tazas

1 grifo de agua
1 portdfiltro para una taza
3 portdfiltros para dos tazas

VERSION “TALL”

2-3 grupos

q3

L Colores NN

Especificaciones técnicas

2 grupos 3 grupos
voltaje v 220-240 1N / 380-415 3N
potencia mdx. absorbida/ resistencia kw 335/27 58/5.1 [ Negro RAL 9005
caldera vapor 43/40 I BonolNego RAL9003(9005
48/45 - Blanco|Negro mate  RAL 9003(9005
capacidad caldera vapor | 9 12.5 | Blanco|Rojo  RAL 9003|3002
potencia bomba kw 0.15 0.15
peso neto kg 55 69 = .
- DISENOS GRAFICOS
peso bruto (con embalaje) kg 59 73

Personalizacién previa solicitud de
los paneles internos, con disefios
grdficos y colores especiales.

Zoe Competition
Enlace al sitio web




P

COMPACT

ZOG X\

Garantiza un sistema de
dosificacion electronicoa  @NY S,
TECHNOLOGY

VERSATIL INCLUSO /\ través de las botoneras
EN EL COLOR

s e ] }EEEE IEI: Fryv —— |
e o VERSON Sap EHAW® @
a infinitas opciones de Permite la programacion + SAP GAMA 61
personalizacién semigutomdtica \, Gl COMPLETA
de los dosis N—r Disponible en las
versiones: SED y SAP _
1-2-3 grupos, L
“Tall" y “Compact”
538
mm

! 720 mm r 950 mm ! ' 3gmm |
f—— 500 mm ——
1 grupo SED/SAP 2 grupos SED/SAP 3 grupos SED/SAP
1 grifos de vapor 2 grifos de vapor 2 grifos de vapor
1 grifo de agua 1 grifo de agua 1 grifo de agua
1 portafiltro para una taza 1 portafiltro para una taza 1 portafiltro para una taza

1 portafiltros para dos tazas 2 portafiliros para dos tazas 3 portafiltros para dos tazas

' 530 mm '
VERSION “COMPACT” VERSION “TALL”

/ 2 grupos 2-3 grupos
MANTENIMIENTO RAPIDO MINIMOS GASTOS 17 L 2 grifos de vapor SED
@ Fdcil acceso a las piezas internas para una DE REVISION u 1] 1 grifo de agua SAP

asistencia técnica rdpida y sencilla Mdaquina diseriada para reducir los c E ; pgﬂgﬁ;lIﬁZsp";fG”S;’st?jfos
gastos de revision y mantenimiento P P

Corocferl's’ricas Optional LSRN IeeD 1 grupo  2grupos  3grupos  Compact m

3 g r

voltoje  V 220-240 1N / 380-415 3N 220-240 1IN
AUTOSTEAMER T f R
’ Lonza do vopor cracerzada por potencia mdx. ubsorbld% J:rs(llsteunpc:: kw 235/195 315/27  58/51 27/ Negro RAL 9005
& un sfema el;drél;ico Que perie 43/40 I BloncojNegro RAL 9003|9005
AUTONIVEL ELECTRONICO MANTENIMIENTO RAPIDO g"pu";';,",,";rg,;:;‘;::gi;'u;;dﬁ: ¢ 48/45 B 5loncolNegromate RAL 9003]9005
A través de una sonda de nivel Fdcil acceso a las piezas internas ’ - —
electrénica, lo cullderu ﬁi ||ti|nu yd para unudusistenci(iltécnicu copacidod caldera vapor | 5 9 12.5 7 | Blanco|Rojo RAL 90033002
se mantiene en el nivel de llenado mds rdpida y sencilla. . ol
adecuado de forma automética. &kgﬂfgggﬁﬁlﬁﬁﬁm ner potencia bomba ﬂ 0.15 0.15 0.15 0.15
los tazos o una temperatura perfecta. pesoneto kg 47 55 69 4

. . . 5

PREINFUSION ELECTRONICA CICLO AUTOMATICO N A

) DISENOS GRAFICOS
Se encarga de refrasar la activacion DE LIMPIEZA i

dela ele?lrovdlvulu del agua en Proceso para la limpieza prliuniepeiati) v 5 1 d PERSONALIZADOS
la primera fase de erogacion. de los grupos de ché. _ @ -

MANOMETRO @ o T .

DE DOBLE LECTURA

Permite controlar al mismo tiempo BOMBA PORTAFILTROS RESISTENCIA
la presion de la caldera y la presli]én VOLUMETRICA NAKED MEJORADA
de erogacion del café. EXTERNA

Personalizacién previa solicitud de
los paneles internos, con disefios
grdficos y colores especiales.

Zoe
Enlace al sitio web




LANZAS
”COLD TOUCH”

Lanzas antiquemaduras
para excelentes prestaciones
de “Latte Art”

Cube

Sube la potencia de la lanza

TECEE NOM @ " RoHS
vapor mejorando las prestaciones @ ! ANN@E (©Y
szl )' PANTALLA PRINCIPAL

K STEAMBOOSTER

Visualizaciones:
- Temperatura de la caldera
(rango 115 /126 °()
- Tiempo de extraccion
- Nivel del agua
- Problemas de funcionamiento

Configuracién:
- Vencimiento de los filtros

del agua (de 1 a 12 meses)

ﬁ CONECTIVIDAD

.,))

Cube

Enlace al sitio web

LED
INDICATORS

MANQMETRO =
PRESION DE
On/0ff { T @ LA CALDERA
. DE ENERGIA Modicidn de 0-2,5 bur APP & TECNOLOGIA WI-FI
Temperatura o Wislamiento de os componentes y MANOMETRO Conexién WI-Fl a través de la web app )

PRESION DE

LA BOMBA I_I o
Medicidn de 0-16 bar DED ) (& ﬁ |

gestion inteligente de electrdnica para
Alarma nivel de agua  alcanzar la mayor eficiencia energética

Gestién de varias maquinas J
;4 situadas en lugares diferentes (((' ;
Caracteristicas con la misma aplicacién.
BOMBA VOLUMETRICA . A

CALDERA DE 1.9L DE ACERO DE ALTO RENDIMIENTO DE 54 L/H (( S e
INOXIDABLE AISI 316 + On / Off remoto
DEPOSITO DE AGUA SDIESEHEIA DE AHORRO + Cambio temperatura caldera
INTERNO DE 1.8L CONEXION WILFI + Control del nivel tanque de agua
SUMINISTRO DE AGUA CON WEB APP + Hdblllf(..‘ldo'?/ contr<?| de la funcién
A ELEC(I N DESDE DEPOSITO de sustitucién del filiro
INTER PANTALLA DIGITAL + Tiempo de extraccién en tiempo real
GRUPO TERMOSIFONICO + Vista de informes: contadores diarios,
CON PREINFUSION MECANICA Optiona| semanales y mensuales del consumo
POTENCIA DE LA CALDERA de café y agua
1500 W/230 VCA -1300 W/120 VCA PORTAFILTROS NAKED + Encendido programable semanal con

3 franjas horarias diarias diferenciadas




Snow White

Onyx Black

Stainless Steel

Azure lake

Candy Pink

Matcha Green

Yolk Yellow

Racing Red

CUBE estd disponible en 2 estilos
de acabado diferentes: Ay B.

_ Cube A [

En la version A, los paneles de revestimiento
de la mdquina son monocromdticos.

Colores estandar
B

Colores especiales

En la versién B, los paneles laterales estan
fabricados en dos piezas para conseguir
dos tonos.

Colores disponibles del revestimiento

_ S

Colores disponibles del panel central

-

e,



Cube Kit

El kit incluye dos laterales magnéticos
con acabado en madera.

Acabados disponibles de la estructura 4

—p U

. - Palanca Laterales
magnéticos

Acabados de los laterales en madera —

\

Mango
porta filfro

Ki’r de Accesorios

%:]::74_:):
e —

El kit incluye 1 porta filiro y
1 palanca con el acabado
en madera elegido entre.

”il'uﬂi Meadera claro

. Madera oscuro

Choose the CUBE kit of your choice!

El kit incluye dos laterales magnéticos
con acabado en piel logotipada.

Acabados disponibles de la estructura
B

Acabados de los laterales en piel

El kit incluye dos laterales magnéticos
con acabado en piel fachonada.

Acabados disponibles de la estructura

B

Acabados de los paneles adicionales

. Piel negra con tachuelas en cobre
. Piel turquesa con tachuelas en niquel

. Piel fucsia con tachuelas en niquel

= Piel blanco roto con tachuelas en niquel



You

? PERFILES PROPIOS
-—I Y PERSONALIZABLES

Q@[@ Q“ RoHS

FACII. DE USAR
/ Pantalla tdctil intuitiva

PALANCA FRONTAL
(PADDLE)

De control electrénico
para crear y modificar
los perfiles

i \ ([ e e (<
=71
i |
B

~@

AHORRO
ENE RG ETICO
Aislamiento de los componentes
y gestién inteligente de lo
eledronlca ara garantizar o
AISI 316 e isoférmico mdxima eficiencia energética

CONFIGURACION K ? BOMBA VOLUMETRICA
Posibilidad de alimentacin desde 24V de 70 liros

Precisidn y estabilidad durante la

MULTI-BOILER

Ambas calderas, café y
servicios, de acero inoxidable

Z; gﬁ%ﬂ,’s‘;rgzdi gg%f’o" conexidn USB y WiFi = creacion de perfiles en presion/flujo
Caracteristicas LUINAGON DE LED AHORKO bE ENERGA Especificaciones técnicas m@
X%\ DELAZONA DE TRABAJO Aislamiento de los componentes voltaje/potencia méx. absorhida v 220-240V / 50-60HZ / 2.20 kW

Permite trabajar de manera estion inteligente de la elecirénica

eficaz en cuullqmer condicion de ZGgru gurunhzug la méxima 110-120V/ 50-60HZ / 1.65 kW -- Negro: mate|brillante ~ RAL 9005

iluminacién ambiental. eficiencia energética. 100V / 50-60HZ / 1.45 kW (bordes laterales)
sglleAFlcjgl-éi’:l}}EzclADA FUN(ION DE EN(ENDIDO otemiu resis]en(iu (uldem mfé W : 500 - Blunto. mule|br|||nnle RAL 9003
PARA TES E INFUSIONES AUTOMATICO, APAGADO TEMPCONTROL P : Negro: potas y laterales  RAL 9005
Mezcla instantdnea de agua fresca / agua AUTOMATICO'Y DAY-OFF ara "l"u ej “(1'0“2 o%r)mlcu capacidad caldera vapor It 1 Blanco: matelbrillante  RAL 9003
caliente para obtener una mejor calidad Temporizador de encendido y apagado Mmuy elevada 1£ 0,2 "L dd caldera café | 05 (bordes laterales)
quimica y organoléptica. Erogrum(ébltle para cgdu iay/u (apacidad caldera care .

orarios de la jornada f Ib/k 70.5/32 Personali disponibl
RELE ESTATICO MANTENIMIENTO RAPIDO LAVADO DEL GRUPO pesoneto. b/ kg / B 00 1
TEMPERATURA CALDERA | | Con tan solo apretar el boton, peso bruto b / kg 79/ 36
Permite regular la temperatura deseada Faci acceso a los piezas mternui para se suministra una pequefia cantidad
con la mxima precision una osistencia técnica més sencilla. de agua fmm que el grupo esté

siempre limpio. e
ptiona : | You

CALDERA CA (IClO D I.IMPIEZA ol . ,
DE ACERO INOXIDABLE E TICO BOMBA VOLUMETRICA feaal Mira el video
Garantiza una gran estabilidad y Proceso puru la limpieza —@_ De nueva generacién de 70 litros,
precision térmica, ademds de resistencia del grupo de café. permite la creacion de perfiles

a lo oxidacion y a la cal.



Paddle de control electrénico

Crea manualmente tus perfiles.

Perfiles personalizables

Perfiles de extraccion
para personalizar y guardar: _—/
— 6 perfiles esténdar con pardmetros
Splimos predefinidos.
— 12 perfiles totalmente personalizables,
con la posibilidad de modificar las 3
fases de extraccion y desactivar por
complefo la preinfusion y la posinfusion.
— Perfiles manuales configurables
directamente con el Paddle.

Configura el Paddle
(o la derecha/izquierdal
en funcién de tu gestualidad.

IN20
)
Custom profile 01

ORG INFUSHON

© rrossure 6.0 u 4 = YOU

MADE FOR YOU BY SANREMO

Modos de extraccién

Controla tu exiraccién en tiempo real

10,20 10.4 10.4 EﬁCienCiO energ éﬁCCI

@

Configuracién:

chequeando la Presién del Flujo. Custom profile 01 Custom profile 02 — Automdtica: permite asociar hasta 6 franjas
(P) (F)  eeewrusion (F)  postimnrusion horarias o d\o.. Energy saving
- — Manual: permite apagar y encender
@ Prossure 7T B manualmente la maquina o cada caldera. o w
Lx  Automatic

Dos modos programables:

— Stand-by: modo de bajo consumo conforme
a la directiva ErP (2009/125/CE).

— Eco: mantiene la maquina siempre activa,
pero a femperatura reducida para que pueda
funcionar rapidamente.

Time slots [ ]

(') Manual (priority over automatic)

Service boller shutdown 2

Coffae boller shutdown

Custom profile 01 Custom profile 02 En Ombos modos puedes activar el Energ\/ Sov]ngl Total shutdown
que apaga automdticamente la maquina después
de un tiempo programable.

il




You Ki

El kit incluye 2 laterales magnéticos
Laterales con acabado en madera.
magnéticos

i

N

Mango
porta filtro

Ki’r de Accesorios

El kit incluye 1 porta filiro y

|
% + == H == ”!il Madera claro 3 palancas con el acabado
en madera elegido entre.
% + == H == . Madera oscuro

You estd disponible en tres diferentes acabados para customizar

Total white . Total Black ‘ Black & White

El kit incluye 2 laterales magnéticos
con acabado en piel.

Acabados de los laterales
en piel

. Mouse/Pizarra
. Gris pardo
. Ebano

El kit incluye dos laterales magnéticos
con acabado en piel tfachonada.

Acabados de los paneles
adicionales

- Piel ne?ra con

tachuelas en cobre
Piel turquesa con
tachuelas en niquel

Piel fucsia con
tachuelas en niquel

Piel blanco roto con
tachuelas en niquel



TOTAL BLACK




Grinders

GRINDERS



SAHREMO
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DE MOLIENDA

Siempre vacig.

Sin retencidn de cafés previos
ONE

X-ONE

Se puede utilizar en calidad de
dosis individual 0 hasta 250 g

EL W [€ 521"

Los ventajas de las dosis Unicas 7
)@ AHORRO DE ESPACIO

Compuestos voldtiles en el café tostado y molido.
Efectos del fiempo en la intensidad del aroma de café.

Dimensién total de tres molinillos
tradicionales.

ALTAS PRESTACIONES 1.2
Muelas planas verticales (o 98 mm) ] :
Muelas con revestimiento DLC g M " .
= ONE r‘ “ I\ I
< 0 SR e
PESAJE DE CALIDAD . |
INDUSTRIAL INTEGRADO < :
Solo se muele la dosis de café necesaria 2 o8]
Tecnologia patentada “WEIGHT BY BEANS” i
para pesar los granos antes Z o7/
de lo molienda / Gl G2 @3
0.6
: B CONTROL 2R 5 %8R
Pantalla factil Masa molecular (m/z)

Cada punto es un compuesfo quimico que se encuentra en el café.

GRAFICO DE INTENSIDAD DEL AROMA

« X-ONE Linea de referencia de la intensidad para una dosis Gnica
« On-demand Intensidad de los compuestos en el café 1 min tras la molienda
Intensidad de los compuestos en el café 20 min tras la molienda

VELOCIDAD DE
MOLIENDA
3 velocidades estdndar:
1000 rpm | 1200 rpm | 1400 rpm
I velocidad personalizada:
entre 800 1400 rpm
Seleccionable en lo pantalla digital

RECETAS PRECONFIGURADAS

MOTOR
Posibilidad de guardar hasta 12 recetas DE MOLIENDA

personalizadas seleccionando peso, velocidad ~ Controlado por un inversor
de molienda y distancia de las muelas. para al'ustar la velocidad
Guardado y carga en USB de molienda

RESULTADOS
LA DOSIS UNICA MANTIENE UN AROMA MAS INTENSO (X-ONE).

REDUCCION SIGNIFICATIVA DEL AROMA EN EL CAFE DEJADO SIN UTILIZAR
c E EN EL MOLINILLO ON-DEMAND A MEDIDA QUE AUMENTA LA RETENCION.

Especiﬁcociones técnicas X-ONE 288 20w

Caracteristicas

SISTEMA DE FLEXIBILIDAD m 2T
[3y ) PESAJEINDUSTRIAL Botén e dosficacion Version | W 100-127Vac/ 50-60Hz / 1550W -
Sl e pste i manul para cada ol Version 2 W 200-240Vac / 50-60Hz / 1650W :
tipo de muelas - planas verticales de 98 mm
gy P, (5 B B
ingin desperdicio de café . .
ni og)l(iduciélg que produzca Llenado automdtico de la dosis ‘ Soporte portafiltro fdcil copacidad de la folva de granos de café kg .2
sabores rancios. para aumentar la productividad. de extraer. capacidad del by-pass or 950
MUELAS PLANAS VERTICALES TOLVAS SEGURIDAD peso neto kg 3
Muelas planas verticales de 98 mm Dos tolvas independientes para Los materiales de folvas anchura mm 230
con revestimiento DLC para reducir cafés y recetas diferentes. y by-pass son sin BPA.
la friccion con el café y aumentar altura mm 580
la vida otil. -
profundidad mm 510 )
FACIL AJUSTE BY-PASS SISTEMA ) Para s‘s’be' "‘"S;"Ob’e
Ajuste electrénico de la distancia Util para dosis nicas o cantidades DE REFRIGERACION anremo A-Une
entre los muelas. hasta 250 g, con su propio ajuste. Sistema de refrigeracion
de temperatura controlada.




Molinos de café / On demand

SR 83 OD

ARG
,{ .

ALTO RENDIMIENTO

Muelas planas (o 83 mm)
Muelas " Dark-T" (opcional)

OPTIMA
REGULACION DE
LA MOLIENDA

Portafresas de ajuste
micrométrico

TODO BAJO

CONTROL
Pantalla tdctil con
tecnologia CapSense

UNA DOSIS MANUAL  DOS DOSIS

oty SAMREMO .., &

& fow b

f 000's D 00.0s D 00.0s

?

SEGUNDOS MANUAL AJUSTE DE
ESTABLECIDOS SEGUNDOS
| Optional Especificaciones técnicas SR 83 0D
tenci w
MUELAS “DARK-T” S 50
Aumentan la calidad de la molienda tipo de muelas - planas
la duracion de las muelas. " —
(recubrimiemo de PVD) didmetro de los muelos  mm 83
revoluciones del mofor 50 Hz rpm 1350
: revoluciones del motor 60 Hz _1pm 1550
) capacidad de la tolva de café en grano kg 1.5
Inverte L
pesoneto kg 15
TECNOLOGIA INVERTER e, T T
El sistema garantiza una precision y constancia absoluta e . =
de molienda, reduce el consumo del motor, funciona de -
profundidad  mm 270

forma silenciosa y muestra una fiabilidad excepcional
incluso en el caso de uso prolongado.

Molinos de café cénico / On demand

SR 64 OD

AN

81
g
h| o I
ALTO RENDIMIENTO T\ 5
Muelas planas (o 64 mm)
Muelas " Dark-T" (opcional)
OPTIMA
REGULACION DE
LA MOLIENDA
Portafresas de ajuste
micrométrico
TODO BAJO
CONTROL < \
Pantalla tdctil con
tecnologia CapSense
UNA DOSIS MANUAL DOS DOSIS
E%:jZNA;IU2] SAlrlREA‘o DIRETTA 53 2! — ESTADISTI(AS
ORI O
fou.o s ®000s ®©000s
P 1
SEGUNDOS MANUAL AJUSTE DE Molinos
ESTABLECIDOS SEGUNDOS ce $52%8 | Enlace al sifio web
=
m Especificaciones técnicas SR 64 0D
Blanco Mate potenda W 350
Blanco Perla fipo de muels - planas
I Rojo Brillante didmetro de los muelos  mm 64
Plateado revoluciones del mofor 50 Hz rpm 1350
I Gris Nardo revoluciones del mofor 60 Hz rpm 1550
I Negro mate capacidad de la olva de café en grano kg 1.5
[ Negro Brillante pesonelo kg 13
h 230
© Aluminio brillante disponible bajo pedido, con incremento de precio ey
atora  mm 615
profundidad  mm 270




Molinos de café / On Demand

ON DEMAND

SR 83 0D PRO

e A NER

OPTIMA
REGULACION DE
ALTO RENDIMIENTO L [ 4 LA MOLIENDA
Muelas planas (o 83 mm) Portafresas de ajuste
micrometrico

Muelas "Dark-T" (opcional)

TODO BAJO
CONTROL

Pantalla tctil con
tecnologia CapSense

CAMARA DE MOLIENDA
DE ACCESO RAPIDO

Desmontaije répido

Disponible en modelos
SR 83 OD PRO Y
SR 64 ED EVO PRO

Cce

Especificaciones técnicas
SR 83 0D PRO

MUELAS “DARK-T” potencia l 650
o tipo de muelas - planas
(recubrimiento de PVD) diémetro de los muelas  mm 83
revoluciones del motor 50 Hz H 1350

gg@zgf/gz %CgOOIODSI revoluciones del motor 60 Hz E 1550
SR 64 OD EVO y capacidad de la folva de café en grano kg 1.5
SR 64 OD EVO PRO. pesoneto kg 15
anchura mm 230

dira  mm 670

profundided mm 270

Molinos de café / On Demand

ON DEMAND

SR 64 0D EVO PRO

e
SR 64 0D EVO

83
TN
|
Muelas planas (o 64 mm) il gV

Muelas "Dark-T" (opcional)

TODO BAJO ,L/
conTROL ()]

Pantalla tdctil con
tecnologia CapSense

CAMARA DE MOLIENDA
DE ACCESO RAPIDO

Desmontaje rdpido

Disponible en modelos
SR 83 OD PRO Y
SR 64 ED EVO PRO

OPTIMA
REGULACION DE
LA MOLIENDA

Portafresas de ajuste
micrométrico

Ce

Especificaciones técnicas I IE L
EVO PRO EVO

|

Blanco Mate potencia w 350 350

Blanco Perla tipo de muelas - planas planas

I Rojo Brillante diémetro de las muelas mm 64 64
Plateado revoluciones del motor 50 Hz rpm 1350 1350

] Gris Nardo revoluciones del motor 60 Hz rpm 1550 1550
I Negro mate capacidad para granos de café kg 1.5 1.5
m Negro Brillante peso neto kg 13 13
o Aluminio brillante disponible bajo pedido, con incremento de precio ancho mm 230 230
altura mm 615 615

profundidad mm 270 270




AllGround

CUBE Molinos AllGround oR

Snow White
>

S

2]
-

Onyx Black

Stainless Steel Azure Lake

l -

Candy Pink Matcha Green Yolk Yellow Racing Red
d & § @8
2 = 0
o o

— R,

potencia

=]
-

-!

Ce

Especificaciones técnicas

w 250

tipo de muelas

- fresas planas con revesfimiento en fitanio

diémetro de los muelos ~ mm 64
revoluciones del motor 50 Hz ~ rmp 1400
revoluciones del motor 60 Hz ~ rmp 1600

capacidad para gronos de café kg 0.25
pesoneto kg 9

ancho  mm 169

atura  mm 440

profundided ~ mm 240

hechos el uno
para el ofro

-

‘.

Ea s _—
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Todas las imdgenes incluidas tienen fines ilustrativos. El fabricante se reserva el derecho de modificar sin previo aviso lus especificaciones técnicas anteriormente mencionadas.




Para obtener mds informacion
sobre nuesfras méquinas de café,
escribanos a la direccién
export@sanremomachines.com

0000
SANREMO

COFFEEMACHINES

Sanremo Coffee Machines s.r.l. Sanremo UK, LTD

Via Giacomo Bortolan 52, 6/7 Thurloe Pl, South Kensington,
31050 Vascon di Carbonera [TV1—ITALY ~ London SW7 2RX — UK

T+39 0422 448900 enquiries@sanremouk.com
www.sanremomachines.com www.sanremomachines.com

Sanremo Coffee Machines s.r.l. Cuenta con un Sistema de Gestion de Calidad certificado
conforme a la norma UNI EN IS0 9001:2015.

Sanremo Coffee Machines USA, Inc
99 Grand Street, Unit 20, Moonachie,
New Jersey 07074 — USA
T+1973907 3013
alessio.t@sanremous.com
www.sanremomachines.com



