JUAN ESCALONA

8 EPS (Exopolisacdridos): Polimeros

de azucares de cadenalarga producidos
por bacterias como Zymomonas mobilis
o Leuconostoc sp. Facilitan la formacién
de comunidades microbianas y mejoran
su supervivencia en condiciones adver-
sas. Son responsables de la textura den-
sa del pulque.

Estoma: Poros localizados en las hojas
de las plantas que permiten el intercam-
bio de gases como oxigeno o COa2.

 Fermento: Alimento que ha pasado por

un proceso de transformacion a traves
la actividad enzimatica de microorga-
nismos especificos.

© Lactobacillus sp.: Especiede bacte-

rias capaces de producir acido lactico a
partir de azlcares.

Leuconostoc sp.: Género de bacterias
capaces de producir exopolisaca-
ridos o EPS. La densidad en la textura
del pulque se debe a este compuesto.
Levadura: Hongo microoscépico que
produce etanol a partir de azlcares.
Maguey: Nombre vernaculo para plan-
tas del género Agave.

Magueyal: Cultivo de plantas de maguey
para la produccion de bebidas (pulque
o mezcal), fibras o alimento.
Mechichihual: Espinas laterales de la
penca del maguey.

Meristemo: Tejido vegetal de células in-
diferenciadas, con la capacidad de ge-
nerar miiltiples tipos de tejidos. En el
maguey se encuentra en el caudex.
Metepantle: Sistema agricola tradicio-
nal de terrazas delimitadas por hileras
de maguey para retener suelos en pen-
dientes. Reconocido en 2025 por la FAO
como un Sistema Importante del
Patrimonio Agricola Mundial (S1PAM).
Mexal: Cuticula delgada que se raspa
del cajete con el ocaxtle. Sirve como abo-
no para la tierra, o como alimento para
animales y personas.

Meyolote: Traducido del ndhuatl
metlyollot] (corazén de maguey). Tejido
central de del Agave que alberga células
meritematicas. También conocido como
caudex, corazon o cogollo.

Mezontete: Tronco secoy hueco del ma-
guey tras su fase productiva.
Microbioma: Comunidad completa de
microorganismos asociados a un nicho
especifico.

GLOSARIO

Por ejemplo: el intestino humano, el pul-
que, un hogar.

Mixiote: Cuticula delgada que recubre
las pencas del maguey que regula la pér-
dida de agua y calor; en cocina se usa
como envoltorio de coccién. Su extrac-
cién excesiva puede poner en riesgo la
planta.

y Ocaxtle: Raspador de metal con el que

se retira la cuticula del cajete de un ma-
guey en produccion de aguamiel.
Polinizador: Animal que transporta
polen de una flor a otra, facilitando la
reproduccion vegetal. En el maguey, des-
tacan murciélagos, abejas, polillas y
colibries.

Pda: Espina apical -ubicada en la pun-
ta- de las pencas del maguey.

Pulque: Bebida fermentada producto
del aguamiel.

© Quiote: Nombre comiin para el escapo

floral de plantas del género Agave.

® Rayuela: Juego tradicional de punteria

popular en pulquerias y toritos. Consiste
en lanzar una moneda desde tres pasos
de distancia hacia una tabla inclinada o
con resorte, con un orificio central del
tamafio justo para una moneda de 10 pe-
sos mexicanos. Si la moneda queda so-
bre la tabla: 1 punto; en el borde del
orificio: 4 puntos; si entra completamen-
te: 8 puntos. Cada jugador tiene inten-
tos limitados y gana quien acumula mas
puntos.

Ringlera: Hilera de magueyes.
Saccharomyces cerevisiae: Especie
de hongos microoscopicos capaces de
producir etanol a partir de aziicares.
Savia: Liguido que circula a través de
la planta para llevar nutrientes y agua a
todo el organismo.

Semilla: Cultivo de microorganismos
que funciona como base para fermentar
el aguamiel en pulque. Se incia tnica-
mente con aguamiel o con otros sustra-
tos (frutas, semillas o raices).

# Tlachiquera: Persona encargadadela

produccién de aguamiel. En produccio-
nes pequefias, también siembra el ma-
guey y fermenta el pulque.

» Xoma: Cuenco de penca tierna de ma-

guey para beber pulque.

% Zymomonas mobilis: Especie de bac-

terias capaces de producir etanol o al-
cohol etilico a partir de azucares.




iQUE VIVA EL PULQUE!

& Acetobacter sp.: Génerodebacterias

capaces de producir dcido acético (vina-
gre) a partir de etanol. Este metabolismo
ocurre Gnicamente en presencia de
oxigeno.

Acido acético: Compuesto resultan-
te de la oxidacién de compuestos de al-
cohol en presencia de oxigeno. Producido
por bacterias del género Acetobacter.
También conocido como vinagre,
Acido lactico: Compuesto generado
durante la respiracion anaerébica. A tra-
vés de este proceso, algunos tipos de bac-
terias y células musculares animales,
descomponen azicares en energiay aci-
do lactico.

Acocote: Artefacto para extraccion de
aguamiel del cajete del maguey. Era co-
min utilizar frutos huecos y secos de la
curcubitacea Lagenaria siceraria, Ahora
se usan réplicas de fibra de vidrio, bote-
llas de plastico o mangueras.

Agave: Género de plantas suculentas na-
tivas del continente americano.
Aguamiel: Savia de Agave maduro y
esterilizado.

Alcohol /Etanol: Productode la fermen-
tacioén anaerdbica. A través de este pro-
ceso, algunas bacterias y levaduras, des-
componen aziicares en energia, etanol y
diéxico de carbono.

Almarcigo: Parcela dentro del mague-
yal donde se trasplantan hijuelos o chu-
pones después de retirarse de la planta
madre.

Bacteria: Microorganismos megadi-
verso presentes en la bidsfera, adaptados
a miltiples nichos y ambientes. Desde
géiseres hasta el intestino humano.

CAM (Metabolismo Acido de las
Crasuldceas): Estrategia metabdlica
de fijacién de CO2 en plantas suculentas.
Por la noche, abren los estomas para cap-
turar CO, y almacenarlo en forma de aci-
do malico. Por el dia, con los estomas
cerrados para evitar la pérdida de agua,
procesan el dcido malico cerrando el ci-
clo de fijacion de carbono.

Capar: Accién de retirar el corazon, cau-
dex o meyolote de la planta madura de
maguey. Sindnimo de esterilizar.
Corredor del néctar: Ruta migrato-
ria utilizada por algunos murciélagos
nectarivoros desplazarse del centro de
Meéxico al sur de Estados Unidos.

® EPS (Exopolisacaridos): Polimeros

de aziicares de cadena larga producidos
por bacterias como Zymomonas mobilis
o Leuconostoc sp. Facilitan la formacion
de comunidades microbianas y mejoran
su supervivencia en condiciones adver-
sas. Son responsables de la textura den-
sa del pulque.

Estoma: Poros localizados en las hojas
de las plantas que permiten el intercam-
bio de gases como oxigeno o COa.

» Fermento: Alimento que ha pasado por

un proceso de transformacion a través
la actividad enzimatica de microorga-
nismos especificos.

Lactobacillus sp.: Especie de bacte-
rias capaces de producir acido lactico a
partir de azucares.

Leuconostoc sp.: Género de bacterias
capaces de producir exopolisaca-
ridos o EPS. La densidad en la textura
del pulque se debe a este compuesto.
Levadura: Hongo microoscopico que
produce etanol a partir de azlicares.
Maguey: Nombre vernaculo para plan-
tas del género Agave.

Magueyal: Cultivo de plantas de maguey
para la produccién de bebidas (pulque
o mezcal), fibras o alimento.
Mechichihual: Espinas laterales de la
penca del maguey.

Meristemo: Tejido vegetal de células in-
diferenciadas, con la capacidad de ge-
nerar multiples tipos de tejidos. En el
maguey se encuentra en el caudex.
Metepantle: Sistema agricola tradicio-
nal de terrazas delimitadas por hileras
de maguey para retener suelos en pen-
dientes. Reconocido en 2025 por la FAO
como un Sistema Importante del
Patrimonio Agricola Mundial (SIPAM).
Mexal: Cuticula delgada que se raspa
del cajete con el ocaxtle. Sirve como abo-
no para la tierra, o como alimento para
animales y personas.

Mevolote: Traducido del nahuatl
metlyollotl (corazén de maguey). Tejido
central de del Agave que alberga células
meritematicas. También conocido como
caudex, corazon o cogollo.

Mezontete: Tronco secoy hueco del ma-
guey tras su fase productiva.
Microbioma: Comunidad completa de
microorganismos asociados a un nicho
especifico.

GLOSARIO

Por ejemplo: el intestino humano, el pul-
que, un hogar.

Mixiote: Cuticula delgada que recubre
las pencas del maguey que regula la pér-
dida de agua y calor; en cocina se usa
como envoltorio de coccién. Su extrac-
cién excesiva puede poner en riesgo la
planta.

Ocaxtle: Raspador de metal con el que
se retira la cuticula del cajete de un ma-
guey en produccion de aguamiel.
Polinizador: Animal que transporta
polen de una flor a otra, facilitando la
reproduccion vegetal. En el maguey, des-
tacan murciélagos, abejas, polillas y
colibries.

Paa: Espina apical —ubicada en la pun-
ta- de las pencas del maguey.

Pulque: Bebida fermentada producto
del aguamiel.

® Quiote: Nombre comiin para el escapo

floral de plantas del género Agave.
Rayuela: Juego tradicional de punteria
popular en pulquerias y toritos. Consiste
en lanzar una moneda desde tres pasos
de distancia hacia una tabla inclinada o
con resorte, con un orificio central del
tamarfio justo parauna moneda de 10 pe-
sos mexicanos. Si la moneda queda so-
bre la tabla: 1 punto; en el borde del
orificio: 4 puntos; si entra completamen-
te: 8 puntos. Cada jugador tiene inten-
tos limitados y gana quien acumula mas
puntos.

Ringlera: Hilera de magueyes.
Saccharomyces cerevisiae: Especie
de hongos microoscopicos capaces de
producir etanol a partir de azicares.
Savia: Liquido que circula a través de
la planta para llevar nutrientes y agua a
todo el organismo.

Semilla: Cultivo de microorganismos
que funciona como base para fermentar
el aguamiel en pulque. Se incia tnica-
mente con aguamiel o con otros sustra-
tos (frutas, semillas o raices).

s Tlachiquera: Persona encargadadela
4

produccién de aguamiel. En produccio-
nes pequenas, también siembra el ma-
guey y fermenta el pulque.

Xoma: Cuenco de penca tierna de ma-
guey para beber pulque.

y Zyvmomonas mobilis: Especie de bac-

terias capaces de producir etanol o al-
cohol etilico a partir de azicares.




LONG LIVE PULQUE!

A& Acetic acid: Compound derived from the
metabolism of some alcohol compounds in
the presence of oxygen. Bacteria of the ge-
nus Acetobacter are capable of carrying out
this process. Also known as vinegar.
Acetobacter sp.: Genus of bacteria ca-
pable of producing acetic acid or vinegar
from ethyl alcohol. Acetic acid metabolism
occurs only in the presence of oxygen.
Acocote: Artifact used to extract aguamiel
from the cajete of the maguey. Tradition-
ally, hollow dried fruits of the cucurbit
Lagenaria siceraria were used; today fiber-
glass replicas or plastic bottles and hoses
are employed.

Agave: Genus of succulent plants native to
the American continent.

Aguamiel: Sap of mature and sterilized
agave.

Alcohol/Etanol: Compound derived from
respiration metabolism in the absence of
oxygen. Through this process, certain types
of bacteria and yeasts break down sugars
into usable energy, ethyl alcohol (ethanol),
and carbon dioxide.

Almarcigo (Seedbed): Plot within the ma-
gueyal where hijuelos or chupones are trans-
planted after being removed from the mother
plant.

Bacteria: Highly diverse microorganisms.
Found throughout the biosphere, adapted
to multiple types of niches and environments,
from geysers with extreme temperatures to
the human intestine.

CAM (Crassulacean Acid Metabolism):
A metabolic strategy for carbon dioxide fix-
ation divided into two parts: at night, the
plant opens its stomata to allow the flow of
CO2, storing it as malic acid. During the day,
it closes the stomata, preventing excessive
water evaporation. Completes the carbon
fixation cycle.

Capar: Action of removing the heart, cau-
dex, or meyolote of the mature maguey plant.
Synonym of sterilize.

EPS (Exopolysaccharides): This long-
chain sugar compound is produced by bac-
teria such as Zymomonas mobilis or
Leuconostoc sp. It allows them to form groups
of microorganisms and increase survival
probabilities in hostile environments. This
compound is responsible for the dense tex-
ture of pulque.

B Fermento: Food transformed by the enzy-
matic activity of microorganisms.
B Lactic acid: Compound derived from

respiration metabolism in the absence of

oxygen. Through this process, bacteria and
even animal muscle cells break down sug-
ars into usable energy and lactic acid.
Lactobacillus sp.: Bacteria that produce
lactic acid from sugars.

Leuconostoc sp.: Genus of bacteria ca-
pable of producing exopolysaccharides (EpS).
The dense texture of pulque is due to this
compound.

Levadura (Yeast): Microscopic fungus
capable of producing ethanol from sugars.
Maguey: Vernacular name for plants of the

M genus Agave. .

Magueyal: Field of cultivated maguey plants
for the production of beverages (pulque or
mezcal), fibers, or food.

Mechichihual: Lateral spines of the ma-
guey penca (leaf).

Meristemo: Plant tissue formed by undif-
ferentiated cells, with the capacity to devel-
op multiple tissue types. In maguey, it is
located in the caudex.

Metepantle: Agricultural soil retention sys-
tem on sloping land. The system consists of
rows of maguey that separate one cultiva-
ble area or terrace from another, usually
milpa. Recognized in 2025 by the FAO as a
Globally Important Agricultural Heritage
System (GIAHS, SIPAM in Spanish).

Mexal: Thin cuticle scraped from the cajete
with the ocaxtle. Used as fertilizer for soil
or as food for animals and people.
Meyolote: Translated from Nahuatl as heart
(vollot]) of maguey (metl). Central tissue of
the agave plant that harbors meristematic
cells. Also known as caudex, corazon (heart),
or cogollo (bud).

Mezontete: Dry, hollow trunk of a maguey
that has finished its productive phase.
Microbiome: Complete community of mi-
croorganisms associated with a specific
niche. For example: the human intestine,
pulque, a household.

Mixiote: Thin cuticle covering the maguey
leaves. Prevents excessive water evapora-
tion and overheating of the plant. Can be
used as a wrapper for cooking food.
Overharvesting mixiote may endanger the
plant’s life.

Estoma (Stoma): Pores located on plant @ Nectar corridor: Migratory route used

leaves that allow the exchange of gases.

by some nectar-feeding bat species to

GLOSSARY

travel from central Mexico to the southern
United States.

0 Ocaxtle: Metal scraper used to remove the
cuticle of the cajete of a maguey in agua-
miel production.

P Pollinator: Animal that transports pol-
len from one flower to another, facilitating
sexual reproduction between plants. Bats,
bees, moths, and hummingbirds are the most
common in maguey.

Paa (Spine): Apical spine of the maguey
leaf (penca).

Pulque: Fermented beverage made from
aguamiel.

@ Quiote: Common name for the floral stalk
of plants of the genus Agave.

R Rayuela: Target game commonly found in

pulquerias and toritos. It consists of an in-
clined board or one with a spring base and
a hole in the middle, large enough for a 10-
peso coin to fit through. The player stands
three steps away and throws a coin, trying
to get it through the hole. If it lands on the
board, 1 point; if it lands on the edge of the
hole, 4 points; if it goes through, 8 points.
Each player has a set number of attempts.
The highest score wins.

Ringlera: Row of maguey plants.

® Saccharomyces cerevisiae: Species

of microscopic fungi capable of produc-
ing ethanol (ethyl alcohol) from sugars.
Savia (Sap): Liquid that circulates
through the plant to transport nutrients
and water throughout the organism.
Semilla (Seed): Culture of microor
ganisms that serves as the basis for fer-
menting aguamiel into pulque. This
culture may be initiated solely with agua-
miel or with other substrates such as
fruits, seeds, or roots.

# Tlachiquera(o):Person responsible for

producing aguamiel. In small-scale pro-
ductions, this same person plants the
maguey, produces the aguamiel, and fer-
ments the pulque.

% Xoma: Bowl made from tender maguey

pencas (leaves) used for drinking
pulque.

@ Zymomonas mobilis: bacteria capable

of producing ethanol from sugars.

jQUE VIVA EL PULOUE!

capaces de producir dcido acético (vina-
gre) a partir de etanol. Este metabolismo
ocurre nicamente en presencia de
oxigeno.
Acido acético: Compuesto resultan-
te de la oxidacién de compuestos de al-
cohol en presencia de oxigeno. Producido
por bacterias del género Acetobacter.
También conocido como vinagre,
Acido lactico: Compuesto generado
durante la respiracion anaerébica. A tra-
vés de este proceso, algunos tipos de bac-
terias y células musculares animales,
descomponen aziicares en energiay aci-
do lactico.
Acocote: Artefacto para extraccion de
aguamiel del cajete del maguey. Era co-
mun utilizar frutos huecos y secos de la
curcubiticea Lagenaria siceraria, Ahora
se usan réplicas de fibra de vidrio, bote-
llas de plastico o mangueras.
Agave: Género de plantas suculentas na-
tivas del continente americano.
Aguamiel: Savia de Agave maduro y
esterilizado.
Alcohol /Etanol: Productode la fermen-
tacioén anaerdbica. A través de este pro-
ceso, algunas bacterias y levaduras, des-
componen aziicares en energia, etanol y
diéxico de carbono.
Almarcigo: Parcela dentro del mague-
yal donde se trasplantan hijuelos o chu-
pones después de retirarse de la planta
madre.
Bacteria: Microorganismos megadi-
verso presentes en la bidsfera, adaptados
a multiples nichos y ambientes. Desde
géiseres hasta el intestino humano.
caM (Metabolismo Acido de las
Crasuliceas): Estrategia metabolica
de fijacion de cO2 en plantas suculentas.
Por la noche, abren los estomas para cap-
turar CO, y almacenarlo en forma de aci-
do malico. Por el dia, con los estomas
cerrados para evitar la pérdida de agua,
procesan el dcido malico cerrando el ci-
clo de fijacion de carbono.
Capar: Accién de retirar el corazon, cau-
dex o meyolote de la planta madura de
maguey. Sindnimo de esterilizar.
Corredor del néctar: Ruta migrato-
ria utilizada por algunos murciélagos
nectarivoros desplazarse del centro de
Meéxico al sur de Estados Unidos.

& Acetobacter sp.:Génerodebacterias @ EPS (Exopolisacdridos): Polimeros

de azlicares de cadena larga producidos
por bacterias como Zymomonas mobilis
o Leuconostoc sp. Facilitan la formacion
de comunidades microbianasy mejoran
su supervivencia en condiciones adver-
sas. Son responsables de la textura den-
sa del pulque,

Estoma: Poros localizados en las hojas
de las plantas que permiten el intercam-
bio de gases como oxigeno o CO3.

» Fermento: Alimento que ha pasado por

un proceso de transformacién a través
la actividad enzimatica de microorga-
nismos especificos.
Lactobacillus sp.: Especie de bacte-
rias capaces de producir acido lactico a
partir de azucares.
Leuconostoc sp.:. Género de bacterias
capaces de producir exopolisaca-
ridos o EPS. La densidad en la textura
del pulque se debe a este compuesto.
Levadura: Hongo microoscopico que
produce etanol a partir de azlicares.
Maguey: Nombre vernaculo para plan-
tas del género Agave.
Magueyal: Cultivo de plantas de maguey
para la produccién de bebidas (pulque
o mezcal), fibras o alimento.
Mechichihual: Espinas laterales de la
penca del maguey.
Meristemo: Tejido vegetal de células in-
diferenciadas, con la capacidad de ge-
nerar miultiples tipos de tejidos. En el
maguey se encuentra en el caudex.
Metepantle: Sistema agricola tradicio-
nal de terrazas delimitadas por hileras
de maguey para retener suelos en pen-
dientes. Reconocido en 2025 por la FAO
como un Sistema Importante del
Patrimonio Agricola Mundial (SIPAM).
Mexal: Cuticula delgada que se raspa
del cajete con el ocaxtle. Sirve como abo-
no para la tierra, o como alimento para
animales y personas.
Meyolote: Traducido del niahuatl
metlyollot! (corazén de maguey). Tejido
central de del Agave que alberga células
meritematicas. También conocido como
caudex, corazon o cogollo.
Mezontete: Tronco secoy hueco del ma-
guey tras su fase productiva.
Microbioma: Comunidad completa de
microorganismos asociados a un nicho
especifico.

GLOSARIO

Por ejemplo: el intestino humano, el pul-
que, un hogar.

Mixiote: Cuticula delgada que recubre
las pencas del maguey que regula la pér-
dida de agua y calor; en cocina se usa
como envoltorio de coccién. Su extrac-
cién excesiva puede poner en riesgo la
planta.

Ocaxtle: Raspador de metal con el que
se retira la cuticula del cajete de un ma-
guey en produccion de aguamiel.
Polinizador: Animal que transporta
polen de una flor a otra, facilitando la
reproduccion vegetal. En el maguey, des-
tacan murciélagos, abejas, polillas y
colibries.

Paa: Espina apical -ubicada en la pun-
ta- de las pencas del maguey.

Pulque: Bebida fermentada producto
del aguamiel.

@ Quiote: Nombre comiin para el escapo

floral de plantas del género Agave.

R Rayuela: Juego tradicional de punteria

popular en pulquerias y toritos. Consiste
en lanzar una moneda desde tres pasos
de distancia hacia una tabla inclinada o
con resorte, con un orificio central del
tamafio justo parauna moneda de 10 pe-
sos mexicanos. Si la moneda queda so-
bre la tabla: 1 punto; en el borde del
orificio: 4 puntos; si entra completamen-
te: 8 puntos. Cada jugador tiene inten-
tos limitados y gana quien acumula mas
puntos.

Ringlera: Hilera de magueyes.

8 Saccharomyces cerevisiae: Especie

de hongos microoscopicos capaces de
producir etanol a partir de azicares.
Savia: Liquido que circula a través de
la planta para llevar nutrientes y agua a
todo el organismo.

Semilla: Cultivo de microorganismos
que funciona como base para fermentar
el aguamiel en pulque. Se incia unica-
mente con aguamiel o con otros sustra-
tos (frutas, semillas o raices).

§ Tlachiquera: Persona encargadadela
produccién de aguamiel. En produccio-
nes pequefas, también siembra el ma-
guey y fermenta el pulque.

% Xoma: Cuenco de penca tierna de ma-

guey para beber pulque.

% Zymomonas mobilis: Especie de bac-
terias capaces de producir etanol o al-
cohol etilico a partir de azGcares.
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{QUE VIVA EL PULQUE!

Acetobacter sp.: Génerodebacterias @ EPS

aces de producir dcido acético (vina-
gre) apartir de etanol. Este metabolismo
ocurre Gnicamente en presencia de
axigeno.
heide a co: Compuesto resultan-
te de la oxidacion de compuestos de al-
cohol en presencia de oxigeno. Producido
por bacterias del género Acerobacter.
También conocido como vinagre.

co; Compuesto gene
durante la respiracién anaertbica, A tra-
viés de este proceso, algunos tipos de bac-
terias y células musculares animales,
descomponen aziicares en energiay ac-
do lactico,
Acogote: Artefacto para extraccion de
aguamiel del cajete del maguey. Era co-
min utilizar frutos hueco o8 de fa
curcubiticea Lagenaria siceraria, Ahora
se usan réplicas de fibra de vidrio, bote-
[las de pléstico 0 mangueras.
Agave: Género de plantas suculentas na-
tivas del continente americano,
Aguamiel: Savia de Agare maduro y
zado,
Alcchol /Etanol: Producto de la fermen-
tacifn anaerdbica. A través de este pro-
ceso, algunas 2y raduras, des-
componen azicares en energia, etanol y
didxico de carbono.
Almfreipo: Parcela dentro del mague-
val donde se trasplantan hijuelos o chu-
pones después de retirarse de la planta
madre,
eria: Microorganismos megadi-

verso presentes en la bidsfera, adaptados
a miiltiples nichos ¥ ambientes. Desde
gtiseres hasta el intestino humano.
caM (Metabolismo Acido de las
Crasuldceas): Estrategia metabdlica
de fijacidn de cO; en plantas suculentas.
Por la noche, abreén los estomas para cap-
turar Coz y almacenarlo en forma de dci-
do mélico. Por el dia, con los estomas
cerrados para evitar la pérdida de agua,
procesan el 4cido malico cerrando el ci-
clo de fijacién de carbono.
Capar: Accitn de retirar el corazén, cau-
dex o meyolote de la planta madura de
maguey. Sindnimo de esterilizar.
Corredor del néctar: Ruta migrato-
ria utilizada por algunos murciélagos
nectarivoros desplazarse del centro de
México al sur de Estados Unidos.
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su supervivencia en condiciones adver
sas. Son responsables de la textura den-
ga del pulque,

Estoma: Poros localizados en las hojas
de las plantas que permiten el intercam-
bio de gases como oxigeno o CO3.

: Alimento que ha pasado por
un proceso de transformacidn a través
la actividad enzimética de microorga-

specificos,

y Lactobacillus sp.: Especie de bacte-

rias capaces de producir dcido lacticoa
partir de axdcares.

Leuconostoo sp.: Génerode bacterias
capaces de producir exopolisaci-
ridos o EPS. La densidad en la textura
del pulque se debe a este compuesto.
Len : Hongo microoscopico gue
produce etanol a partir de azlicares.

# Maguey: Nombre verniculo para plan-

tas del género Agave.

Magueyal: Cultivo de plantas de maguey
para la produccidn de bebidas (pulque
o mezeal), fibras o alimento.
Mechichihual: Espinas laterales dela
penca del maguey.

Meristemo: Tejidovegetal de célulasin-
diferenciadas, con la capacidad de ge-
nerar miltiples tipos de tejidos. En el
maguey se encuentra en el candex.
Metepantle: Sistema agricola tradicio-
nal de terrazas delimitadas por hileras
de maguey para retener suelos en pen-
dientes. Beconocido en 2025 por la FAD
como un Sistema Importante del
Patrimonio Agricola Mundial v,
Mexal: Cuticula delgada que se raspa
del cajete con el ocaxtle. Sirve como abo-
no para la tierra, o como alimento para
animales y personas.

Meyolote: Traducido del ndhuatl
metiyollot] (corazén de maguey). Tejido
central de del A gare que alberga células
meriteméiticas. También conocido como
candex, corazon o cogolle.

Mezontete: Tronco secoy hueco del ma-
guey tras su fase productiva.
Microbioma: Comunidad completa de
microorganismos asociados a un nicho
especifico.

GLOSARIO

:mplo: el intestino humano, el pul-
gue, un hogar.
Mixiote: Cuticula delgada que recubre
las pencas del maguey que regula la pér
dida de agua y calor; en cocina se usa
como envoltorio de coccidn. Su extrac-
cién excesiva puede poner en riesgo la
planta.

@ Ocaxtle: Raspador de metal con el que

se retira la cuticula del cajete de un ma-
guey en produccion de aguamiel
Polinizador: Animal que transporta
polen de una flor a otra, facilitando la
reproduccitn vegetal. En el maguey, des-
tacan murciélagos, abejas, polillas y
colibries.

Piia; Espina apical ~ubicada en la pun-
ta- de las pencas del maguey.

Pulgue; Bebida fermentada producto
del aguamiel.

p Quiote: Nombre comiin para el escapo

floral de plantas del género Agave.
Rayuela: Juego tradicional de punteria
popular en pulqueriasy toritos. Consiste
en lanzar una moneda desde tres pasos
de distancia hacia una tabla inclinada o
con resorte, con un orificio central del
tamafio justo para una moneda de 10 pe-
sos mexicanos, Si la moneda queda so-
bre la tabla: 1 punto; en el borde del
orificio: 4 puntos; si entra completamen-
te; 8 puntos. Cada jugador tiene inten-
tos limitados y gana quien acumula més
puntos,

Ringlera: Hilera de magueyes.
Saccharomyces cerevisiae: Especie
de hongos microoscopicos capaces de
producir etanol a partir de aziicares.
Savia: Liquido que circula a través de
la planta para llevar nutrientes y agua a
todo el organismao.

Semilla: Cultivo de microorganismos
que funciona como base para fermentar
el aguamiel en pulque. Se incia tnica-
mente con aguamiel o con otros sustra-
tos (frutas, semillas o raices).

# Tlachiquera: Persona encargadadela

produccion de agnamiel. En produccio-
nes pequefias, también siembra el ma-
guey ¥ fermenta el pulque,

& Xoma: Cuenco de penca tierna de ma-

guey para beber pulgue.

@ Zyvmomonas mobilis: Especie de bac-

terias capaces de producir etanol o al-
cohol etilico a partir de azicares.




